UNIWERSYTET SZCZECINSKI
al. Papieza Jana Pawla II nr 22a
70 - 453 Szczecin

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU
DP/371/86/19

Dotyczy postgpowania na ustugi spoteczne o wartosci nie przekraczajacej wyrazonej
w ztotych rownowarto$ci kwoty 750 000 EUR, zgodnie z art. 1380 ustawy z dnia
29 stycznia 2004 roku Prawo Zamoéwien Publicznych (Dz. U. z 2018 r., poz. 1986 ze zm.)

Zamowienie pod nazwa:

Przygotowanie cateringu dla uczestnikow konferencji ,,VI-ta Konferencja Polskiego
Towarzystwa Relatywistycznego” —POTORG odbywajgcej si¢ w budynku Akademii Morskiej
w Szczecinie, przy ul. Waly Chrobrego 1-2 w dniach 23-26 wrzesnia 2019r.

55321000-6
CPV  |55320000-9
55520000-1

Rozdziat 1: Instrukcja dla Wykonawcow wraz zalacznikami.
Rozdzial 2: Opis przedmiotu zamowienia.
Rozdziat 3: Projekt umowy.



ROZDZIAL 1
INSTRUKCJA DLA WYKONAWCOW
UNIWERSYTET SZCZECINSKI
al. Papieza Jana Pawta II 22a, 70-453 SZCZECIN

Reprezentowany przez Rektora US prof. dr. hab. Edwarda Wlodarczyka, dzialajac
w oparciu o0 art. 1380 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamoéwien Publicznych

zaprasza do ztozenia ofert w postepowaniu pn.: Przygotowanie cateringu dla uczestnikow

konferencji ,,VI-ta Konferencja Polskiego Towarzystwa Relatywistycznego” -POTORG6

odbywajqcej si¢ w budynku Akademii Morskiej w Szczecinie, przy ul. Waly Chrobrego 1-2

w dniach 23-26 wrzesnia 2019r.

Zakres zadan Wykonawcy opisany zostal w Rozdziale 2 niniejszego ogloszenia
0 zamoOwieniu.

1.
2.

11.

12

Opis sposobu przygotowania ofert
Wykonawca poniesie wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
Wykonawca zobowiazany jest do zdobycia wszelkich informacji, ktére moga by¢
konieczne do przygotowania oferty oraz podpisania umowy.
Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym muszg by¢ ztozone wraz z thtumaczeniami na
jezyk polski poswiadczonymi przez Wykonawce.
Kazdy Wykonawca przedtozy tylko jedna oferte, sam lub jako reprezentant spotki czy
konsorcjum. Zlozenie wigcej niz jednej oferty przez jednego Wykonawce spowoduje
odrzucenie wszystkich jego ofert.
Miejsce i sposob skladania ofert — oferty mozna sktada¢ tylko w wersji elektronicznej
w__ formie skanu podpisanego formularza ofertoweqo na adres email:
przetargi@usz.edu.pl
Termin skladania ofert uptywa w dniu 10.09.2019 roku o godz. 8:30 Oferty otrzymane
przez Zamawiajacego po tym terminie nie beda rozpatrywane. Wigzaca jest data
otrzymania przez Zamawiajacego oferty na adres poczty emaliowej wskazany powyze;j.
Oferty zostang otwarte w tym samym dniu 0 godz. 9:00 w Samodzielnej Sekcji
ZamoOwien Publicznych US, pok. 206, al. Papieza Jana Pawta 11 31, Szczecin.
Kryterium oceny ofert:
cena brutto - 100 %
Sposob oceny ofert wedtug przyjetego kryterium:
Kryterium ceny brutto bedzie obliczone za pomoca nastepujacego wzoru:

Cena brutto =[(Cn : Cb) x 100 %] x 100

gdzie:
Cn - cena najnizsza (brutto)
Cb - cena wynikajaca z oferty badanej (brutto)
Maksymalng liczb¢ punktow w obrebie kryterium otrzyma oferta z najnizsza cena.

Oferta zostanie odrzucona, jezeli:

e bedzie niezgodna z niniejszym ogloszeniem,

e jej zlozenie bedzie stanowilo czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu

przepiséw ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,

e bedzie zawierata razaco niska ceng w stosunku do przedmiotu zamdwienia,

e bedzie zawierata btedy w obliczeniu ceny lub kosztu.
. W formularzu ofertowym — zataczniku nr 1 nalezy wpisac taczng warto$¢ brutto w ztotych
polskich. Wpisana wartos¢ w formularzu ofertowym, powinna by¢ kwotg catkowitg
zawierajagcg wszystkie koszty ponoszone przez Wykonawce, zwigzane z wykonaniem
przedmiotu zamoOwienia (np. dojazd, podatki, sktadki optacane przez podmioty
zatrudniajace osoby wykonujace zadanie, inne zobowigzania publicznoprawne, itp.).
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13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.

20.

21.

22.
23.

Wszystkie elementy oferty powinny zawiera¢ w sobie ewentualne upusty stosowane przez

Wykonawce, tzn. muszg by¢ one wkalkulowane w ceng oferty.

Cena oferty powinna by¢ podana cyfrowo i stownie. Ceny muszg by¢ zaokraglone do

dwoch miejsc po przecinku.

Wszystkie ceny okreslone przez Wykonawce sa wigzace i zostang wprowadzone do

umowy.

Jezeli ztozono ofertg, ktorej wybor prowadzitby do powstania u zamawiajacego

obowiazku podatkowego, zgodnie z przepisami o podatku od towarow i ushug,

zamawiajacy w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w niej ceny podatek
od towarow 1 ustug, ktory mialby obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami.

Wykonawca skladajac oferte informuje zamawiajacego, czy wybor oferty bedzie

prowadzi¢ do powstania u zamawiajacego obowigzku podatkowego, wskazujac nazwe

(rodzaj) towaru lub ushugi, ktorych dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do jego

powstania, oraz wskazujac ich warto$¢ bez kwoty podatku.

Rozliczenia b¢da prowadzone w walucie: PLN.

Okres zwigzania Wykonawcow ztozong ofertg wynosi 30 dni liczac od uptywu terminu

sktadania ofert.

W prowadzonym postepowaniu nie przystuguja $rodki ochrony prawnej przewidziane

w art. 179 — 198 ustawy PZP.

Z tytulu odrzucenia oferty Wykonawcom nie przyshuguje roszczenie przeciwko

Zamawiajacemu.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do rezygnacji z zamoOwienia bez podania przyczyny

przed podpisaniem umowy.

Oferty po dokonaniu wyboru nie b¢da zwracane Wykonawcom.

Dokumenty wymagane:

a. formularz oferty — zatacznik nr 1;

b. pelnomocnictwo do podpisania oferty, o ile nie wynika ono z ustawy albo z innych
dokumentéw zatgczonych do oferty;

c. odpis z wilasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji 1 informacji o dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji;

d. oswiadczenie wladz Akademii Morskiej /ewentualnie osoby upowaznionej/
w_przedmiocie mozliwosci dysponowania pomieszczeniami_budynku Akademii
Morskiej w_Szczecinie, ul. Waly Chrobrego 1-2 umeozliwiajace dostarczenie
| serwis cateringu.

Wykonawca zobowiazany jest zlozyé wszystkie dokumenty wraz z oferta. W toku

dokonywania oceny zlozonych ofert Zamawiajacy moze zada¢ udzielenie przez
Wykonawce wyjasnien dotyczacych tresci zlozonej oferty lub przedlozonych
dokumentow, a takze uzupelnienia.

ROZDZIAL. 2

Dokladny opis przedmiotu zamdéwienia

1. Opis przedmiotu zamowienia:

Przygotowanie cateringu dla uczestnikow konferencji ,,VI-ta Konferencja Polskiego
Towarzystwa Relatywistycznego” - POTORG6. Miejsce odbycia si¢ konferencji to
Akademia Morska w Szczecinie, ul. Waty Chrobrego 1-2. Prognozowana ilo$¢ oséb 80.
Wykonawca zapewni catering dla uczestnikéw konferencji.

Catering tagcznie powinien obejmowac:
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a) I przerw¢ kawowa serwowang w kazdym dniu konferencji — obstuga minimum jednego
kelnera

- przekaski koktajlowe - po 5 szt./osoba (tortilla z serkiem mascarpone, rukola i szynka,
tortilla z warzywami, kanapeczki koktajlowe z biatego pieczywa z roladkami
drobiowymi, serem brie, salami, oliwkami, pomidorkami koktajlowymi, kietkami,
pieprzem zielonym marynowanym, kaparami itp.)

- clasteczka pieczone — 60g/osoba — owoce w koszulkach, francuskie z serem, rogaliki z
makiem lub konfiturg, mini-ptysie

-owoce — 100g/osoba — w zaleznoSci od dostgpno$ci: winogrona, S$liwki, banany,
nektarynki

- kawa, herbata, dodatki — bez ograniczen — herbata w saszetkach, czarna, zielona,
owocowe, kawa parzona sypana, podana w zaparzaczu; dodatki: cukier bialy i bragzowy,
cytryna, mleko

- napoje: soki i woda — soki pomaranczowe, jablkowe, woda gazowana w butelkach
szklanych 0,33L, woda niegazowana w dzbankach — razem 400ml/osoba

b) II przerwe kawowga serwowang w pierwszym, drugim i trzecim dniu konferencji — obstuga
minimum jednego kelnera
- kawa, herbata, dodatki — bez ograniczen — herbata w saszetkach, czarna, zielona,
owocowe, kawa parzona sypana, podana w zaparzaczu; dodatki: cukier bialy i brgzowy,
cytryna, mleko
-woda i soki (soki pomaranczowe, jablkowe, woda gazowana w butelkach szklanych
0,33L, woda niegazowana w dzbankach) — bez ograniczen
- owoce lub ciasteczka — 100g/osoba

c) Lunch w formie bufetu szwedzkiego serwowany w kazdym dniu konferencji (obstuga
minimum dwoch kelneréw )zawierajacy:

Przekaski:

- pstrag w galarecie — 50 porcji/100g na osobg
- migsa pieczone:
e schab faszerowany §$liwka, morela 1 pieprzem cayenne
— 50 porcji/70g na osobe
e karkowka pieczona po wilosku z oliwkami, kaparami 1 papryka
— 50 porc;ji/70g na osobe
- satatka grecka — 50 porcji/100g na osobg (salata, feta, pomidory, ogorki,
cebula czerwona)
- satatka Caprese — 50 porcji/100g na osobg (pomidory, mozarella, bazylia,
sos czosnkowo-bazyliowy)
- dorsz atlantycki w sosie greckim — warzywa duszone w sosie paprykowo-
pomidorowym 50 porcji/100 g na osobe
- roladki z grillowanej cukinii z fetg 50 porcji/100g na osobe
oraz

Dania na ciepto: podane w podgrzewaczach

- 2 zupy do wyboru — zupa krem z biatych warzyw, zupa paprykowa —
400ml/osobe

- paluchy z ciasta francuskiego — na stono pieczone z ziotami oraz serem —
po 2 szt. na osobg
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- makaroniki z tortilli — na stono po 2 szt. na osobe
- filet z pstragga w migdatach — 50 porcji/100g na osobe
- poledwiczki w sosie kurkowym — 50 porcji/150g na osobe
- filet drobiowy z suszonymi pomidorami — 50 porcji/100g na osobe
- papryki nadziewane warzywami — 100 porcji/150g na osobg¢
- ziemniaki smazone na masle z koperkiem — 250g/osoba — 80 porcji
- ryz — 200g/0soba — 80 porcji
- sataty zielone — 80porcji/200g na osobg
- 2 surébwki sezonowe — kapusta biata, kapusta czerwona, marchewka, coleslaw —
w zaleznosci od dostepnosci — 100g/osobe
- napoje: woda, soki — (soki pomaranczowe, jablkowe, woda gazowana w
butelkach szklanych 0,33L, woda niegazowana w dzbankach) - bez ograniczen
- 801, pieprz, przyprawy, inne dodatki (np. chrzan, sos jogurtowy)

Wykonawca zobowigzany jest do cigglego zapewnienia odpowiedniej temperatury
positkow. Wykonawca zobowigzany jest do biezacej wymiany naczyn oraz dbalos¢ o estetyke
miejsca podawania positkow.

Przygotowane potrawy powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe
oraz estetyczny wyglad. Wykonawca przy zapewnieniu wyzywienia uczestnikow
konferencji uwzgledni $wieze produkty dostepne na rynku, naturalne, jak najmniej
przetworzone, z waznymi terminami przydatnosci do spozycia, charakteryzujace si¢ wysoka
jakoscig. Niedopuszczalne jest podanie positkow wczesniej mrozonych lub wysoko
przetworzonych np. zupek w proszku, sosow w proszku.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania 1 wniesienia cateringu do budynku
Akademii Morskiej w Szczecinie, ul. Waly Chrobrego 1-2. Zamawiajacy wymaga
kompleksowej obstugi, w tym przygotowania serwisu odpowiednio wcze$niej na 1 godzing
przed rozpoczgciem si¢ konferencji w kazdym dniu konferencji, przygotowania stoléw oraz
ich rozstawienia w sposob uzgodniony z Zamawiajagcym, a takze uprzatnigcia stolow
i pomieszczen, w ktorych podawane beda positki (serwis sprzatajacy).

Zamawiajagcy wymaga od Wykonawcy uzyskania od wiadz Akademii Morskiej
w Szczecinie wszelkich zgdéd na dysponowanie pomieszczeniami budynku Akademii
Morskiej w Szczecinie, ul. Waty Chrobrego 1-2, umozliwiajgce dostarczenie |1 Serwis
cateringu.

W trakcie realizacji zamowienia Wykonawca oraz osoby przez niego upowaznione (obstuga
kelnerska) zobowigzane s3 do dbatosci udostepnionych pomieszczen. W szczegdlnosci w
zaden sposob nie mogg uszkodzi¢ lub narazi¢ na zniszczenie udostgpnionych pomieszczen.
Wykonawca przyjmuje na siebie pelng odpowiedzialno$¢ dotyczacg zniszczenia lub
uszkodzenia udostepnionych pomieszczen. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne zniszczenie lub zagubienie mienia Wykonawcy. Usluga powinna by¢ swiadczona
z zachowaniem zasad higieny oraz przestrzeganiem obowigzujacych przepisOw sanitarnych.
Obstuga kelnerska zobowigzana jest do legitymowania si¢ waznymi orzeczeniami lekarskimi
dla celow sanitarno-epidemiologicznych zgodnie ustawa z dnia 5 grudnia 2008 r. o
zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u ludzi (tj. Dz. U. 2016 poz.
1866).

SZCZEGOLOWY HARMONOGRAM KONFERENCIJI

Data Rodzaj positku Godzina rozpoczgcia
konferencji
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23.09.2019r. (Poniedziatek) | przerwa kawowa 11.00
23.09.2019r. (Poniedziatek) Lunch 13.00
23.09.2019r. (Poniedziatek) Il przerwa kawowa 16.20
24.09.2019r. (Wtorek) | przerwa kawowa 10.30
24.09.2019r. (Wtorek) Lunch 13.00
24.09.2019r. (Wtorek) Il przerwa kawowa 16.20
25.09.2019r. (Sroda) | przerwa kawowa 10.30
25.09.2019r. (Sroda) Lunch 13.00
25.09.2019r. (Sroda) Il przerwa kawowa 16.20
26.09.2019r. (Czwartek) | przerwa kawowa 10.30
26.09.2019r. (Czwartek) Lunch 13.00
ROZDZIAL 3

PROJEKT UMOWY NR DP/374/...../2019

Umowa zawarta dnia ........... w Szczecinie pomigdzy:
Uniwersytetem Szczecinskim, z siedzibg przy al. Papieza Jana Pawla II nr 22a,
70-453 Szczecin, NIP 851-020-80-05, reprezentowanym przez:

e Kanclerza US

- mgr. inz. Andrzej Jakubowskiego

przy kontrasygnacie:

e Kwestora US

- mgr. Andrzeja Kucinskiego

zwanym dalej w tre§ci umowy Zamawiajqcym,

zwanym dalej w tresci umowy Wykonawcaq.

W wyniku przeprowadzonego postgpowania nr DP/371/86/19 zgodnie z art. 1380 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien publicznych, zawarta zostata umowa nastepujacej
tredci:

1.

§1
Przedmiotem umowy jest przygotowanie cateringu dla uczestnikow konferencji
. Vl-ta Konferencja Polskiego Towarzystwa Relatywistycznego” —-POTORG odbywajqcej
si¢ w budynku Akademii Morskiej w Szczecinie, przy ul. Waly Chrobrego 1-2 w dniach
23-26 wrzesnia 2019r.
ustug, o ktéorych mowa w ust. 1  jest
............................................................ (doktadny adres Akademii Morskiej

Szczegblowy zakres rzeczowy przedmiotu umowy okresla oferta Wykonawcy stanowigca
zalgceznik nr 1 oraz ogloszenie o zamowieniu stanowigce zafgceznik nr 2 do umowy.

2. Miejscem  wykonywania
w Szczecinie).

3.

4.

Wykonawca zapewni przygotowanie cateringu dla uczestnikow konferencji polegajacego
w szczegdlnosci na:

a) przygotowaniu, dostarczeniu, wniesieniu i podaniu positkow,

b) kompleksowej obstudze tj. przygotowanie serwisu i rozstawienia stotow w
sposob uzgodniony z Zamawiajacym (odpowiednio wczesnie - na 1 godzing
przed rozpoczgciem si¢ konferencji w kazdym dniu konferencji),

C) obstudze po zakonczeniu konferencji, tj. uprzatnigcie stoldw i pomieszczen,
w ktorych podawane beda positki (serwis sprzatajacy)

w miejscu, o ktorym mowa w ust. 2, zgodnie z wymogami okreslonymi w ogloszeniu
o zamdwieniu.
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Swiadczenie ustug zywienia powinno odbywaé sie wg ustawy z dnia 25.08.2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2018 poz. 1541).

Wyzywienie powinno spetniaé wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci
i Zywienia.

§2
Wynagrodzenie Wykonawcy za wykonanie przedmiotu umowy, zgodnie z oferta
Wykonawcy, liczone dla 80 uczestnikow, Wynosi: ............................ PLN brutto
(stownie brutto: ................oooiiial ztotych ..../100).

Cena podana w ofercie Wykonawcy, jest statla przez okres obowigzywania umowy

I zawiera wszystkie sktadniki cenotworcze, w szczegolnosci:

1) przygotowanie cateringu dla uczestnikow konferencji, zgodnie z wymaganiami
okre$lonymi w §1 ust. 3 i 4,

2) koszt wynajmu sali konferencyjnej oraz inne optaty, o ile sg wymagane,

3) inne $wiadczenia Wykonawcy wskazane w ogloszeniu o zaméwieniu,

4) podatek od towarow i ustug (VAT).

Rozliczenie ostateczne nastapi zgodnie po wystawieniu przez Wykonawce faktury
koncowej 1 pisemnym potwierdzeniu odbioru przedmiotu umowy przez przedstawiciela
Zamawiajacego. Potwierdzenie odbioru wraz z faktura VAT musi zawiera¢ pisemne, pod

rygorem niewaznosci, potwierdzenie nalezytego wykonania uslug objetych Umowa
przedstawiciela Zamawiajacego wskazanego w § 4 ust. 1

Wykonawca nie ma prawa zbywania wierzytelnosci wynikajacych z niniejszej umowy
osobom trzecim bez zgody Zamawiajgcego wyrazonej na piSmie pod rygorem
niewaznosci.

§3
Zaptata wynagrodzenia nastgpi na podstawie faktury wystawionej po realizacji umowy,
w terminie 14 dni kalendarzowych, przelewem na konto Wykonawcy w banku:
............................................ nrkonta: ...
Platno$¢ faktury uwarunkowana bedzie potwierdzeniem nalezytego wykonania ushugi
przez przedstawiciela Zamawiajacego wskazanego w § 4 ust. 1.
Za dzien zaptaty uznaje si¢ date obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

§4
Przedstawicielem Zamawiajgcego w zakresie spraw dotyczacych realizacji niniejszej
UMOWY JESEI oottt tel.

Przedstawicielem Wykonawcy w zakresie spraw dotyczacych realizacji niniejszej
uUmowy jest ................ mtel e-mail. ...

§5
Zamawiajgcemu przystuguje prawo rozwigzania umowy w przypadku jej
niewykonywania badZ nienalezytego wykonywania przez Wykonawce. W takiej sytuacji
Zamawiajgcy Wzywa Wykonawce do wykonywania badz jej nalezytego wykonywania,
wyznaczajac Wykonawcy odpowiedni termin, z zagrozeniem, ze po bezskutecznym
uptywie terminu, umowe rozwigze bez wypowiedzenia. Zamawiajgcy moze rozwigzaé
umowe w ciagu 3 dni od bezskutecznego uptywu terminu wyznaczonego Wykonawcy.

W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznos$ci powodujacej, ze wykonanie umowy nie
lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia
umowy, Zamawiajgcy moze odstapi¢ od umowy w terminie 30 dni od powzigcia
wiadomosci o tych okoliczno$ciach.

W przypadku rozwigzania umowy lub odstgpienia od umowy, o jakim mowa w ust. 1,2,
Wykonawca moze zada¢ wynagrodzenia jedynie za czg$¢ umowy wykonana do daty
rozwigzania lub odstgpienia, bez prawa dochodzenia odszkodowania z tego tytutu.
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§6
W przypadku, gdy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy ustugi objete niniejsza
umowa nie beda mogly by¢ wykonane w terminie umownym, Zamawiajgcy zastrzega
sobie prawo do odstgpienia od umowy lub jej rozwigzania oraz naliczenia kary umownej
w wysokosci 10 % wynagrodzenia Wykonawcy, okreslonego w § 2 ust. 1.

W przypadku wykonania przedmiotu umowy niezgodnie z Umowa, Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo naliczenia kary umownej w wysokosci 0,2 % wynagrodzenia
Wykonawcy okreslonego w § 2 ust. 1 za kazdy stwierdzony przypadek naruszenia
postanowien umowy.

W przypadku odstgpienia od umowy lub rozwigzania jej przez Wykonawce, Z przyczyn
niezaleznych od Zamawiajqcego, Zamawiajgcemu przystuguje prawo naliczenia kary
umownej w wysokosci 20 % wynagrodzenia, okreslonego w § 2 ust. 1.

Zamawiajgcy moze dochodzi¢ odszkodowania uzupetniajagcego na zasadach ogdlnych,
jezeli poniesiona szkoda przekracza wysokos$¢ kary umowne;.

§7
W zwigzku z realizacjg przedmiotu umowy Zamawiajagcy upowaznia Wykonawce do
dostepu do informacji i danych osobowych, ktorych jest administratorem W zakresie
1 celu niezbednym do prawidlowego wykonania i realizacji postanowien umowy.
Upowaznienie wazne jest w okresie obowigzywania umowy.
Wykonawca zobowigzany jest do realizacji postanowien umowy z zachowaniem
nalezytej starannos$ci, jak rdwniez zabezpieczenia i zachowania w tajemnicy - zardéwno
w trakcie trwania umowy, jak i po jej ustaniu - wszelkich informacji i danych osobowych,
nie bedacych jawnymi, do ktorych uzyska dostep w zwiazku z realizacjag umowy.
Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ z tytutu przetwarzania danych osobowych oraz
zastosowania - wynikajacych z przepisow prawa, w szczegélnosci Rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady Unii Europejskiej 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony o0sob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych
I W sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(RODO) - niezbgdnych wymogdéw w celu ochrony przedmiotowych danych, do ktérych
uzyska dostep w zwigzku zrealizacja powierzonych zadan przed niepowotanym
dostgpem, nieuzasadniong modyfikacjg lub zniszczeniem, nielegalnym ujawnieniem lub
pozyskaniem, w stopniu odpowiednim do obowigzkéw zwigzanych z przetwarzaniem
przedmiotowych danych. Ma rowniez obowigzek naprawienia szkody z tytulu naruszenia
zasad przetwarzania informacji i danych osobowych w przypadku ich zaistnienia.
Zamawiajacy ma prawo kontroli sposobu wykonania umowy oraz przetwarzania danych
osobowych, do ktorych uzyska dostgp Wykonawca.

§8

Spory mogace wynikng¢ przy wykonywaniu niniejszej umowy, strony poddaja
rozstrzygnigciu sagdu powszechnego wtasciwego miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

1.

2.

§9
W sprawach nieuregulowanych niniejsza Umowa beda miaty zastosowanie przepisy prawa
polskiego, w tym Kodeksu cywilnego.
Wszelkie zmiany niniejszej] Umowy wymagaja zachowania formy pisemnej pod rygorem
niewaznosci.
Niniejsza umowa zostata sporzadzona w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, jeden
dla Wykonawcy, dwa dla Zamawiajacego.
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