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OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU

zaméwienie na ustugj spoteczne art. 1380 uPZP na:
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Rozdzial 1: Instrukcja dla Wykonawcow wraz zalacznikami
Rozdzial 2: Opis przedmioty zamOwienia
Rozdziat 3: Projekt umowy




ROZDZIAL I ,
INSTRUKCJA DLA WYKONAWCOW

Reprezentowany przez JM Rektora US prof. dra hab. Edwarda Wlodarczyka dzialajac
w oparciu o ustawe z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamowieti Publicznych zaprasza do
zlozenia ofert w postepowaniu prowadzonym na podstawie art. 1380 uPZP na:

Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego w okresie od 01 stycznia
2020 roku do 31 czerwca 2021 roku

Zakres przedmiotu zaméwienia opisany zostal w Rozdziale IT niniejszego ogloszenia o
zamowieniu

S

10.

11.

12.

13.

Opis sposobu przygotowania ofert

Wykonawca poniesie wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i zlozeniem oferty.

Wykonawca zobowigzany jest do zdobycia wszelkich informacji, ktére mogg by¢
konieczne do przygotowania oferty oraz podpisania umowy.

Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym musza by¢ ziozone wraz z ttumaczeniami
na jezyk polski poswiadczonymi przez Wykonawcg.

Wszystkie dokumenty wymagane przez Zamawiajacego muszg by¢ przedstawione
w formie oryginatu lub kserokopii poswiadczonej ,,za zgodnos¢ z oryginatem” przez
Wykonawce wraz z podaniem daty po$wiadczenia. Poswiadczenie to musi znajdowaé
si¢ na kazdej zapisanej stronie dokumentu.

Formularz oferty wraz ze stanowigcymi jego integralng czgs¢ zalgcznikami powinny
zostaé wypelnione przez Wykonawcg wedlug warunkéw i postanowienn zawartych
w ogloszeniu 0 zaméwieniu. :

Kazdy Wykonawca przedlozy tylko jedng oferte, sam lub jako reprezentant spotki
czy konsorcjum. Zlozenie wigcej niz jednej oferty przez jednego Wykonawce spowoduje
odrzucenie wszystkich jego ofert.

Oferty beda oceniane wedlug kryteriow okreslonych w pkt VI ogloszeniu o zamowieniu,
wedlug zasad okre§lonych w pkt VII ogloszenia o zaméwieniu. Wykonawcy przedstawig
oferty zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ogloszeniu o zaméwieniu.

Dopuszcza si¢ skladanie ofert rownowaznych.

Formularz oferty oraz wszystkie zalaczniki zostang podpisane przez upelnomocnionego
przedstawiciela Wykonawcy. Pelnomocnictwo do podpisania oferty winno by¢ dolaczone
do oferty, o ile nie wynika ono z ustawy albo z innych dokumentéw zalgczonych do
oferty. Pelnomocnictwo winno by¢ przedtozone w formie oryginatu lub kopii notarialnie
pos$wiadczonej za zgodnos¢ z oryginatem. Dopuszczalne jest réwniez dotgczenie kopii
petnomocnictwa po$wiadczonej za zgodno$¢ z oryginalem przez mocodawce.

Wykonawca winien umiesci¢ ofert¢ w kopercie. Koperta winna by¢ zaadresowana
nastepujaco:

Uniwersytet Szczecinski
al. Papieza Jana Pawla II nr 31, 70-453 Szczecin
,,Oferta na §wiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego”
Nie otwieraé przed 20.11.2019 r. do godz. 12:00

Wszystkie dokumenty dotyczace oferty powinny by¢ napisane w jezyku polskim
na maszynie do pisania, komputerze lub recznie dlugopisem albo niescieralnym
atramentem oraz podpisane przez upelnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy. Oferty
nieczytelne nie beda rozpatrywane.

Wszelkie miejsca, ktore wypelnia Wykonawca, a w ktorych Wykonawca naniesie
zmiany, muszg byé parafowane przez osobg podpisujacg oferts.

Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ zlozona oferte przed uplywem
terminu do skladania ofert, pod warunkiem, ze Zamawiajacy otrzyma pisemne
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powiadomienie o wprowadzeniu zmian lub wycofaniu oferty przed terminem skiadania

ofert.
13.1. Powiadomienie o wprowadzeniu zmian lub wycofaniu zostanie przygotowane,
opieczgtowane i oznaczone zgodnie z postanowieniami pkt. 10. Wewnetrzna
koperta bedzie dodatkowo oznaczona stowem ,, ZMIANA” lub , WYCOFANIE”
13.2. Wykonawca nie moze wycofa¢ oferty ani wprowadzaé Jjakichkolwiek zmian
W tresci oferty po uptywie terminu do skladania ofert.
14. W przypadku Wykonawcow wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zaméwienia
publicznego, kazdy z wykonawcow wystepujacych wspdlnie sklada oddzielnie dokumenty
wymienione w Rozdziale I - czg$¢ III pkt 1 W odniesieniu do pozostatych dokumentow,
Wykonawcy wspélnie ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia publicznego skiadajg jeden
lub kilka dokumentéw tak, aby wspélnie udokumentowaé spelnianie warunk6w
podmiotowych oraz dotyczacych przedmiotu zaméwienia, Nadto, Wykonawcy wsp6lnie
ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia publicznego, ustanawiaja pelnomocnika
do  reprezentowania ich w postcpowaniu o  udzielenie  zaméwienia
albo reprezentowania w postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamOwienia
publicznego.  Pelnomocnictwo  winno by¢  zalagczone w  formie oryginatu
lub notarialnie poswiadczonej kopii do oferty. Dopuszczalne jest réwniez dolgczenie kopii
pelnomocnictwa poswiadczonej za zgodnosé z oryginalem przez mocodawce.
15. Stosowne zastrzezenie Wykonawca winien ziozy¢ na formularzu ofertowym
lub odrebnym dokumencie. W przeciwnym razie cala oferta zostanie ujawniona
na zyczenie kazdego uczestnika postepowania.
16. Zamawiajacy zaleca, aby informacje zastrzezone jako tajemnica przedsigbiorstwa byty
przez Wykonawce zlozone w oddzielnej wewnetrzne; kopercie z oznakowaniem
»tajemnica przedsigbiorstwa”, lub spigte (zszyte) oddzielnie od pozostatych, jawnych
clementéw oferty.
17. Ujawnienie niezastrzezonej tresci ofert dokonywane bedzie wg ponizszych zasad:
* wykonawca zobowiazany jest zlozyé w siedzibie Zamawiajacego pisemny wniosek
o udostepnienie tresci wskazanej oferty (ofert),

® zamawiajacy ustali, z uwzglednieniem zlozonego w ofercie (ofertach) zastrzezenia
O tajemnicy przedsigbiorstwa, zakres informacji, ktére mogg by¢ Wykonawcy
udostepnione,

® po przeprowadzeniu powyzszych czynnosci Zamawiajacy ustali miejsce 1 termin

udostepnienia oferty (ofert), o czym poinformuje Wykonawce w pisemnym
zawiadomieniu.

II.  Odrzucanie ofert
1. Oferta zostanie odrzucona, Jjezeli:
* jej tres¢ nie bedzie odpowiadata tresci ogloszenia o zaméwieniu,
® jej zlozenie bedzie stanowito CZyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisow
ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,
bedzie zawierata razaco niska cene w stosunku do przedmiotu zaméwienia,
® zostanie zlozona przez Wykonawce wykluczonego z udzialu w postepowaniu
0 udzielenie zaméwienia publicznego,
* bedzie zawierata bledy w obliczeniu ceny,
* bedzie niewazna na podstawie odrebnych przepisow.
2. Oferty odrzucone nie beda poddane ocenie.

IIl. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU
Wykonawca musi posiadaé Wymagane uprawnienia, niezbedng wiedze oraz
doswiadczenie, potencjal techniczny tj.:
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1) musi wykazaé, ze wykonal w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu skiadania
ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie, co najmnie;j
2 (stownie: dwie) ustugi odpowiadajace swoim rodzajem ustudze stanowigcej
przedmiot zamowienia.

Przez ustuge odpowiadajacg swoim rodzajem przedmiotowi zamdéwienia rozumie si¢
$wiadczenie w spos6b ciagly przez okres, co najmniej 6 (stownie: szesciu) miesigcy
ustug cateringowych o wartosci co najmniej 30.000 zl1 brutto.

2) musi posiada¢ wpis do rejestru zaktadéw podlegajacych urzgdowej kontroli organéw
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej zgodnie z art. 61 i 62 ustawy o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (t.j. Dz. U. z 2019 1. poz. 1252).

3. musi posiada¢ aktualng decyzja wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w
sprawie §rodkow transportu uzywanych to transportu ZywnoSci zgodnie =z
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie wymagan
sanitarnych dotyczacych srodkéw transportu zywnosci, substancji pomagajacych w
przetwarzaniu, dozwolonych substancji dodatkowych i innych skladnikéw zywnosci
Dz.U. 2003 nr 21 poz. 179, Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia, Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Nr
178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r., ustalajacym ogblne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, ustanawiajgce Europejski Urzad ds. Bezpieczenistwa Zywnosci oraz
ustanawiajgce procedury w sprawie bezpieczenstwa zywnosciowego, Rozporzadzenie
Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkéw spozywczych;

IV. Dokumenty wymagane w ofercie
1. W celu potwierdzenia, ze Wykonawca posiada wymagane uprawnienia, niezb¢dng
wiedz¢ oraz doswiadczenie, potencjal techniczny, a takie dysponuje osobami
zdolnymi do wykonania zaméwienia, Zamawiajacy zada nast¢pujacych
dokumentow:

1) wykaz wykonanych, giéwnych ustug w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem
terminu skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest krotszy — w tym
okresie, wraz z podaniem ich wartodci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotow,
na rzecz ktérych uslugi te zostaly wykonane (zalacznik nr 2), oraz dowody,
czy zostalty  wykonane nalezycie. Dowodami, o  ktérych mowa
w zdaniu poprzedzajacym s3:

a) poswiadczenie, lub

b) oswiadczenie wykonawcy — jezeli z uzasadnionych przyczyn o obiektywnych
charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ poswiadczenia, o ktérym mowa
w pkt a, lub

¢) w przypadku, gdy podmiotem, na rzecz ktérego uslugi wskazane przez
Wykonawce w wykazie, o ktorym mowa wyzej jest Uniwersytet Szczecinski,
wykonawca nie ma obowiazku przedkladania dowodéw, o ktérych mowa
w pkt a, b.

Wykonawca, ktéry powoluje si¢ na zasoby innych podmiotow w celu potwierdzenia spetniania
w/w warunku udziatu w postepowaniu, musi udowodni¢ zamawiajgcemu, ze realizujgc
zamowienie, bedzie dysponowal niezbednymi zasobami tych podmiotéw, w szczegolnosci
przedstawiajqgc zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do dyspozycji niezbednych
zasobéw na potrzeby realizacji zamdwienia. W celu oceny, czy wykonawca polegajqc na
zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotow, bedzie dysponowat niezbednymi zasobami w
stopniu umozliwiajgcym nalezyte wykonanie zamdwienia publicznego oraz oceny, czy
stosunek tgczqcy wykonawce z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostep do ich
zasobow, zamawiajgcy zqda dokumentéw, kidre okreslajq w szczegélnosci zakres dostepnych
wykonawcy zasobéw innego podmiotu; sposob wykorzystania zasobow innego podmiotu,
przez wykonawce, przy wykonywaniu zaméwienia publicznego, zakres i okres udziatu innego
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| podmiotu przy wykonywaniu zaméwienia publicznego; czy podmiot, na zdolnosciach ktorego f
wykonawca polega w odniesieniu do warunkow udziatu w postepowaniu dotyczqcych J
doswiadczenia, zrealizuje ustugi, ktorych wskazane zdolnosci dotyczg. B

2. aktualne zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej
kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej zgodnie z art. 61 i 62 ustawy o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (tj. Dz. U. z 2019 r. poz.
1252).

3. aktualna decyzja wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w sprawie
srodkéw transportu uzywanych to transportu zywnosci zgodnie z Rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie Wymagan sanitarnych dotyczacych
srodkéw transportu zywnosci, substancji pomagajacych w przetwarzaniu, dozwolonych
substancji dodatkowych i innych sktadnikéw zywnosci Dz.U. 2003 nr 21 poz. 179, Ustawg
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, Rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r., ustalajacym
0gllne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, ustanawiajace Europejski Urzad ds.
Bezpieczefistwa Zywnoéci oraz ustanawiajgce procedury w sprawie bezpieczehstwa
zywnosciowego, Rozporzadzenie Parlamenty Europejskiego i Rady Nr 852/2004 z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych;

Uwaga,

Jezeli wykonawca nie zlozy oswiadczer lub dokumentow potwierdzajgcych okolicznosci,

o ktdrych mowa powyzej, oswiadczenia lub dokumenty sq niekompletne, zawierajq bledy lub

budzq wskazane przez zamawiajgcego watpliwosci, zamawiajqcy jednokrotnie wezwie do ich

zlozenia, uzupelnienia lub poprawienia lub do udzielenia wyjasniers w terminie przez siebie
wskazanym, chyba ze mimo ich zlozenia, uzupelnienia lub boprawienia lub udzielenia
wyjasnieri oferta wykonawcy podlega odrzuceniy albo konieczne byloby uniewaznienie

Ppostepowania.

2. Inne dokumenty:

1) formularz ofertowy - zalacznik nr 1 — nie podlega uzupemieniu;

2) wykaz dodatkowych ustug cateringowych (poza ustugami wymaganymi w celu
spelnienia warunkéw udzialu w postgpowaniu) wykazywanych na potrzeby
przyznania punktéw w ramach kryterium ,,do$wiadczenie” oraz dokumenty
potwierdzajgce ich nalezyte wykonanie (np. referencje, protokoly) - zalgcznik nr 2 —
dokument w zakresie podstaw do oceny ofert nie podlega uzupelnieniu;

3) probki oferowanych positkéw — szczegoly okreslono w Rozdziale VII ogloszenie o
zamowieniu — skladane na potrzeby przyznania punktéw w ramach kryterium ,,jakos¢
1 estetyka” — nie podlega uzupekieniu;

Opis sposobu oceny spelniania warunkéw udzialu w postepowaniu:
warunki bedg oceniane wg zasady : ,,spelnia’/ ,,nie spelnia”,

V. Wykluczenie z post¢gpowania
Zamawiajacy wykluczy Wykonawce ktéry nie wykazal spelniania warunkéw udziatu w
postepowaniu;

VL. Termin realizacji zaméwieni
Wymagany termin realizacji niniejszego zamoéwienia: w okresie okres od 01 stycznia 2020
roku do 31 czerwca 2021 roku

VII.  Kryteria oceny ofert
1) Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie si¢ kierowal nastepujacymi
kryteriami i ich wagami oraz w nast¢pujacy sposob bedzie oceniat spetnianie kryteriow:

1. Cena brutto - 60 %
2. Doswiadczenie - 15%
3. Jakosé i estetyka - 20 %
4. Kryterium spoleczne - 5%



2) Spos6b oceny ofert wedlug przyjetych kryteriow
Kryterium 1: bedzie obliczone za pomoca nastepujacego wzoru:
C =[(Cn: Cb)x 60 %] x 100
gdzie:

Cn- cena brutto najnizsza

Cb - cena brutto wynikajaca z oferty badane;j
Maksymalnag ilo$¢ punktow w obrebie kryterium otrzyma oferta z najnizsza cena. Obliczenia
dokonywane bedg z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku

Kryterium 2: w ramach tego kryterium Wykonawca w_zalaczniku nr 2 do ogloszenia o

zaméwieniu przedstawia dodatkowe ushugi cateringowe (poza ustlugami wymaganymi w celu

spetnienia warunkéw udziatlu w post¢powaniu).

Uslugi cateringowe wykazywane na potrzeby przyznania punktéw w ramach przedmiotowego

kryterium:

a) muszg by¢ ustugami zrealizowanymi lub realizowanymi w okresie ostatnich 3 lat przed
terminem skladania ofert;

b) mogg by¢ wykazane ushugi niezaleznie od ich wartosci i nie $wiadczone w sposéb ciagly;

¢) nie mogg by¢ uslugami wykazywanymi na potrzeby spelnienia warunku udzialu w
postepowaniu (zalacznik nr 2 do ogloszenia o zamOwieniu). Ponowne wykazanie tych
samych ustug bedzie skutkowato nie uwzglednieniem ustug przy punktacji przyznawanej
w ramach przedmiotowego kryterium;

d) do kazdej z wykazanych ustug nalezy przedstawi¢ dokument potwierdzajacy ich nalezyte
wykonanie np. referencje, protokoly, Zamawiajacy wyklucza skladania oSwiadczen
wlasnych;

Za kaidg dodatkowa usluge cateringowa Wykonawca otrzyma 1 punkt
(maksymalnie 15 pkt).

Do oceny ofert w tym kryterium bedzie przyjety nastepujacy algorytm:

Tlo$¢ ustug badana x 15 % x 100 = ilog¢ uzyskanych punktéw
w przedmiotowym kryterium

Ilo$¢ ustug najwyzsza
Wykonawca w ramach tego kryterium moze zdoby¢ max. 15 pkt.

Kryterium3: podstawg oceny dokonywanej indywidualnie przez wszystkich czionkéw
komisji przetargowej, bedg probki potraw stanowigce zalacznik do oferty. Probki nalezy
dostarczy¢ w dniu skiadania ofert, nie p6Zniej niz wyznaczona godzina skladania ofert.
Zamawiajacy bedzie ocenial prébki, ktére musza obejmowadé:

BANKIET DLA 7 OSOB ( na potrzeby oceny ofert Zamawiajacy wymaga réwniez
dostarczenia wszystkich elementéw deseru)

ZAMAWIAJACY ZAPEWNI MIEJSCE DO WYSTAWIENIA PROBEK.

Na potrzeby prowadzonego postepowania wykonawey maja dostarczy¢ prébke dla
kazdego ze wskazanych do wyboru rodzajéw posiltku.
zamawiajgcy bedzie bral pod uwage nastgpujace cechy — wrazenie wizualne i estetyczne
w_zakresie: dekoracji stotu (styl, kolorystyka, dodatki, doboru dodatkéw do dan gléwnych
itp.); ulozenia sztuécoéw i naczyh (zastawy stotowej); dekoracji potraw i ciast, jak 1 wrazen
kulinarmych.
zamawiajacy dokona oceny =zalgczonych do oferty probek, poprzez ich porownanie
z probkami pozostatych wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w niniejszym postgpowaniu.
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w ramach kryterium wykonawca mozne uzyskac¢ od 1 do 20 pkt od kazdego cztonka komisji
- tj. od 1 do maksymalnie 10 punktéw dla kategorii smak probek i od 1 do maksymalnie
10 punktéw dla kategorii wyglad, podanie, estetyka prébek. taczna liczba przyznanych
punktéw bedzie dzielona przez liczbe cztonkéw komisji oceniajgcych oferte.

Wykonawca w ramach tego kryterium moze zdoby¢ max. 20 pkt.
W przypadku, gdy oferta uzyska mniej niz 10 punktéw w ramach kryterium, zostanie
odrzucona.

Kryterium 4: W kryterium »Kryterium spoleczne” (waga 5%):
Punkty zostang przyznane na podstawie zadeklarowanej przez Wykonawce — w pkt 5 Oferty
cenowej (Zatacznik nr 1 do OGLOSZENIU O ZAMOWIENIU) — ilo$ci os6b:

1) niepetnosprawnych w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji
zawodowej i spolecznej oraz zatrudnianiu oséb niepetnosprawnych (tj. Dz. U. z
2019 . poz. 1172, 1495, 1696, 1818);

2) bezrobotnych w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia
i instytucjach rynku pracy (t. Dz. U. z 2019 r. poz. 1482, 1622, 1818);

3) ktére uzyskaly w Rzeczypospolitej Polskiej  status uchodzcy Iub ochrone
uzupetniajgcg, o ktérych mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003 r. o udzielaniu
cudzoziemcom ochrony na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (t.j. Dz. U. z 2019
I. poz. 1666.);

4) o0s6b do 30. roku zycia oraz po ukoriczeniu 50. roku zycia, posiadajacych status osoby
poszukujacej pracy, bez zatrudnienia;

5) o0s6b bedacych czlonkami mniejszosci znajdujacej sie w niekorzystnej sytuacji, w
szczegblnosci bedgcych czionkami mniejszosci narodowych i etnicznych w
rozumieniu ustawy z dnia 6 stycznia 2005 r. o mniejszosciach narodowych i
etnicznych oraz o jezyku regionalnym (t.j. Dz. U. 22017 r. poz. 823).

ktére beda bezposrednio realizowaly ushugi objete niniejszym zaméwieniem — zgodnie z
ponizszymi zalozeniami:

a. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze osoby z powyzszego wykazu nie bedg bezposrednio
realizowaty ushug cateringowych — jego oferta otrzyma 0 pkt w kryterium
~KRYTERIUM SPOLECZNE”,

b. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze 1 osoba z powyzszego wykazu bedzie bezposrednio
realizowala uslugi objete niniejszym zaméwieniem — jego oferta otrzyma 1 pkt w
kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

c. jezeli Wykonawca zadeklaruje, Ze 2 osoby z powyzszego wykazu bedg bezposrednio
realizowaty uslugi objete niniejszym zamoéwieniem — jego oferta otrzyma 2 pkt w
kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

d. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze 3 osoby z powyzszego wykazu beda bezposrednio
realizowaly ushugi objete niniejszym zamoéwieniem — jego oferta otrzyma 3 pkt w
kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

€. jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze 4 osoby z powyzszego wykazu bedg bezposrednio
realizowaly ustugi objete niniejszym zaméwieniem — jego oferta otrzyma 4 pkt w
kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

f.  jezeli Wykonawca zadeklaruje, ze 5 0s6b z powyzszego wykazu bedzie bezposrednio
realizowalo ushugi objete niniejszym zamoéwieniem — jego oferta otrzyma 5 pkt w
kryterium ,,KRYTERIUM SPOLECZNE”,

UWAGA: W przypadku, gdy Wykonawca nie zadeklaruje zadnej ilo$ci 0s6b o ktérych mowa
powyzej, a ktére bedg realizowaly ustugi objete niniejszym zaméwieniem (4. nie wypelni pkt
5 Oferty — Zalacznik nr 1 do ogloszenie o zaméwieniu) — Zamawiajacy przyjmie, ze
Wykonawca zadeklarowal, ze 0soby z powyzszego wykazu nie bedg realizowaty ustug
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objetych niniejszym zamdéwieniem. W tych okoliczno$ciach oferta Wykonawcy uzyska 0 pkt
w kryterium ,, KRYTERIUM SPOLECZNE”. Uzyskanie przez Wykonawce 0 pkt w tym
kryterium nie bedzie skutkowato odrzuceniem jego oferty w postgpowaniu.

Suma punktéw otrzymanych przez ofert¢ w kryteriach 1 - 4 bedzie wynikiem otrzymanym
przez dang oferte. Wynik zostanie zaokraglony do dwoch miejsc po przecinku,
zgodnie z zasadami zaokraglania.

1. W wyniku komisyjnej analizy i oceny otrzymanych ofert, stosujac kryteria ustawowe
i okres§lone w ogloszeniu o zaméwieniu dokonany zostanie wybor najkorzystniejszej
oferty.

2. W toku dokonywania oceny zlozonych ofert Zamawiajacy, moze zgdaé udzielenia przez
Wykonawcdw wyjasnien dotyczacych tresci ztozonych przez nich ofert.

3. Zamawiajgcy poprawi w tresci oferty oczywiste omylki pisarskie, oczywiste omylki
rachunkowe z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,
niezwlocznie zawiadamiajac o tym Wykonawce, ktérego oferta zostala poprawiona.

VII. Opis sposobu obliczenia ceny oferty

i, Za najkorzystniejszg ofert¢ uznana zostanie oferta, ktora przedstawi najkorzystniejszy
bilans ceny i innych kryteridw oceny ofert.

2. Wykonawca obowigzany jest przedlozyé oferte cenowa na zalgezmiku nr 1 do
ogloszenia o zamowieniu.

3. W formularzu ofertowym w tabelach Wykonawca wpisuje ceny jednostkowe

oraz sume¢ cen jednostkowych za poszczegélne rodzaje positkéw. Suma cen
jednostkowych zawarta w tabeli bedzie tozsama z laczna cenag brutto oferowang
za realizacje zamowienia wpisang odpowiednio w pkt 3 formularza ofertowego.

4. Cena oferty musi obejmowaé wszelkie koszty zwiagzane z realizacjg przedmiotu
zamowienia, W tym koszty dostawy, przemieszczenia do miejsc wskazanych przez
Zamawiajgcego, dokonania odbioréw, wszelkie oplaty i podatki, w tym podatek od
towarow 1 ustug (VAT) oraz podatek akcyzowy.

5. Jezeli ztozono oferte, ktorej wybor prowadzitby do powstania u zamawiajgcego
obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i uslug,
zamawiajgcy w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej] w niej ceny
podatek od towaréw i ushug, ktory mialby obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi
przepisami. Wykonawca, skladajac oferte, informuje zamawiajacego, czy wybor
oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajacego obowiazku podatkowego,
wskazujac nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktérych dostawa lub $wiadczenie bedzie
prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujac ich wartos¢ bez kwoty podatku..

6. Cena oferty musi by¢ podana w zlotych polskich (PLN), cyfrowo i sltownie
z dokladnoscia do dwoch miejsc po przecinku oraz uwzgledniaé cato$¢ ponoszonego
przez Zamawiajacego wydatku na sfinansowanie zamowienia.

UWAGA:

Rozliczenia migdzy Zamawiajgcym, a Wykonawca prowadzone bedg w walucie PLN.

IX. Termin zwigzania oferty
Okres zwigzania wykonawcéw zlozona oferta wynosi 30 dni liczac od uplywu terminu
sktadania ofert.

X. Skladanie i otwarcie ofert

1. Oferty nalezy sktada¢ w siedzibie Zamawiajgcego: budynek administracyjny US, Dziale
Zamoéwien Publicznych, pok. nr 205, Szczecin, al. Papieza Jana Pawta I nr 31.

2. Termin skladania ofert uplywa 20.11.2019 r. o godz. 11:30. Oferty otrzymane przez
Zamawiajgcego po tym terminie zostang zwrocone bez otwierania.
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3.

Oferty zostang otwarte w tym samym dniu o godz. 12:00 w Dziale Zaméwien
Publicznych, budynek administracyjny US, Szczecin, al. Papieza Jana Pawta II nr 31,
pok. nr 204,

XII. Informacje o trybie otwarcia i oceny ofert
Oceny ofert dokona Komisja przetargowa.

1.

Podczas otwarcia ofert Przewodniczacy Komisji lub Sekretarz oglosi:

* imig i nazwisko, nazwe (firme) oraz adres (siedzibg) Wykonawcow,

e ceny ofert,

® termin wykonania zaméwienia,

® warunki platnosci zawarte w ofercie.

Otwarcie ofert jest jawne.

Bezposrednio przed otwarciem ofert Zamawiajacy podaje kwote, jaka zamierza
przeznaczy¢ na sfinansowanie zaméwienia.

W toku badania i oceny zlozonych ofert Zamawiajgcy moze zgdaé udzielenia przez
Wykonawcow wyjasnien dotyczacych tresci ztozonych przez nich ofert jak réwniez
dokumentéw potwierdzaj geych prawdziwos¢ danych zawartych w ofercie.

Zamawiajacy dokona badania ofert. Jezel okaze sie, ze nie zlozono zadnej oferty
niepodlegajacej odrzuceniu, postgpowanie zostanie uniewaznione.

Zamawiajacy przyzna zaméwienie Wykonawcy, ktérego oferta odpowiada zasadom
okreslonym w ustawie i niniejszej specyfikacji oraz zostala uznana za najkorzystniejsza.
Wybrany Wykonawca zostanie powiadomiony o decyzji Zamawiajgcego oraz okreslony
bedzie termin zawarcia umowy.

O wyborze oferty najkorzystniejszej zostang powiadomieni pisemnie WSZYyscy
Wykonawcy, ktérzy ztozyli oferty w niniejszym postepowaniu.

Wyniki przetargu zostang niezwlocznie wywieszone w siedzibie Zamawiajgcego
oraz na jego stronie internetowe;j.

XIII. Sposéb udzielania wyjasnien dotyczacych dokumentacji

1.

2.

Kazdy Wykonawca ma prawo zwrécié si¢ do Zamawiajacego o udzielenie wyjasnien
ogloszenia 0 zaméwieniu.

Pytania Wykonawcéw powinny by¢ formulowane na piSmie i skladane na adres
Zamawiajacego: Uniwersytet Szczecifiski, Dzial Zaméwier Publicznych, al. Papieza
Jana Pawla II nr 31, 70-453 Szczecin.

Wszelkie o$wiadczenia, zawiadomienia i pytania skladane przez Zamawiajacego i
Wykonawcéw wymagaja formy pisemne;j.

Oswiadczenia lub zawiadomienia przekazane drogg elektroniczng uwaza si¢ za zlozone w
terminie, jezeli ich tre$¢ dotarta do adresata przed uplywem terminu i zostata niezwlocznie
potwierdzona na pi$mie przez przekazujacego. Zamawiajacy podaje adres e-mail do
kontaktu: przetargi@usz.edu.pl,

W uzasadnionych przypadkach zamawiajagcy moze przed uplywem terminu skiadania
ofert zmieni¢ treé¢  ogloszeniu o zamOwieniu. Kazda wprowadzona zmiana do
ogloszenia 0 zaméwieniu staje si¢ czedcia sktadowa dokumentacji postepowania.

W przypadku, gdy zmiana tredci ogloszenia o zaméwieniu powodowaé bedzie
konieczno$¢ modyfikacji lub uzupetnienia ofert wymagajaca dodatkowego czasu na
wprowadzenie zmian w ofertach, Zamawiajacy przediuzy termin sktadania ofert, W takim
przypadku wszelkie prawa i zobowigzania Wykonawcy i Zamawiajacego odnognie
wezesniej ustalonych terminéw, z zastrzezeniem pkt 1, bedg podlegalty nowemu
terminowi,

XIV. Ustalenia koficowe

1.

Z tytutlu odrzucenia oferty wykonawcom nie przystuguje roszczenie przeciwko

Zamawiajgcemu.
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2. Oferty po dokonaniu wyboru nie bedg zwracane wykonawcom.

3. W prowadzonym postepowaniu nie przystugujg srodki ochrony prawnej przewidziane w
art. 179 — 198 ustawy PZP.

4. Jezeli umowe ma podpisaé osoba lub osoby reprezentujagce Wykonawcg inne niz osoby
podpisujace oferte, Wykonawca najpdzniej w dniu wyznaczonym na zawarcie z nim
umowy, przed jej podpisaniem przekaze Zamawiajagcemu pelnomocnictwo
upowazniajace wskazane osoby do zawarcia umowy. Przediozenie peinomocnictwa nie
jest wymagane, jezeli upowaznienie do zawarcia (podpisania) umowy przez wskazane
osoby wynika z dokumentéw zataczonych do oferty.

ROZDZIAL 11

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych na potrzeby spotkan

organizowanych przez Uniwersytet Szczeciniski. W/w spotkania to w szczeg6lnosci spotkania

okolicznosciowe, narady, spotkania, szkolenia, konferencje itp.

1. Realizacja przedmiotu zamowienia bedzie polegata na swiadczeniu ustug cateringowych
na potrzeby spotkan organizowanych przez Uniwersytet Szczecinski w salach
znajdujacych si¢ w ponizszych siedzibach Uniwersytetu Szczecifiskiego
1) obiekt przy Al. Papieza Jana Pawla II Nr 22a,

2) obiekt przy ul. Mickiewicza 64-66

3) obiekt przy ul. Krakowskiej

4) obiekt przy ul. Cukrowej

5) obiekt przy ul. Wielkopolskiej 15

6) obiekt przy ul. Waskiej/Felczaka

7) obiekt przy ul. Mickiewicza 16, 16a

8) obiekt przy ul. Szwolezeréw 18a

9) Campus — ul. Piastow 40b

10) Obiekt przy ul. Narutowicza 17a

11) Obiekt przy ul. Papieza Jana Pawla VI nr 2
12) inne lokalizacje na terenie miasta Szczecin.

2. W ramach realizacji przedmiotu zamoOwienia Zamawiajacy zlecal bedzie obstuge
nastepujacych rodzajow positkow:

a) serwis kawowy I,
b) serwis kawowy II,

¢) lunchl,
d) lunchll,
€) lunchIII
f) bankiet.

3. Spotkania, na ktérych $wiadczone beda ustugi cateringowe, mogg si¢ odbywa¢ we
wskazanych powyzej siedzibach Uniwersytetu Szczecinskiego albo w innych
lokalizacjach na terenie miasta Szczecina we wszystkie dni robocze w godzinach od 7.30
do 20.00.

4, Zamawiajgcy zastrzega sobie jednak mozliwo$¢ organizacji spotkan poza wymienionymi
godzinami oraz w dni wolne od pracy.

5. W zwigzku z realizacja przedmiotu zaméwienia w zakresie obslugi imprez
zasiadanych i bankietéw Wykonawca bedzie zobowiazany do zapewnienia stolow
niezb¢dnych do wystawienia i podawania potraw oraz stoléw do konsumpcji wraz z
odpowiednia do wielkosci stolu iloScia krzesel oraz stoly cateringowe i bankietowe
wraz z krzeslami oraz obrusy. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé
zabezpieczenia stoléw we wlasnym zakresie, o czym poinformuje Wykonawce w
jednostkowym zleceniu.

6. W ramach realizacji przedmiotu zamdwienia Zamawiajacy planuje zleci¢ obstuge
cateringowsg przedstawionych ponizej spotkan. Przedstawione wartosci s orientacyjne, a
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ilosci poszczegélnych rodzajéw positkéw, ktére beda zamawiane podczas realizacji

umowy Wyzej wymienione czynnoéci w zakresie realizacji zaméwienia wskazane przez
Zamawiajgcego powinny byé wykonywane przez osoby zatrudnione na umowe o prace.

7. Zamawiajgcy zastrzega, iz podane w opisie przedmiotu zamowienia liczby wydarzen i
0s6b sg liczbami orientacyjnymi i Zamawiajacy moze zrealizowaé inng liczbe wydarzen
lub liczbe uczestnikéw danego wydarzenia, ktére wynikaé beds z faktycznych potrzeb
Zamawiajgcego.

{ ILOSC  SPOTKAN PLANOWANYCH W  OKRESIE }
OBOWIAZYWANIA UMOWY
D

L ’ ©  15/0d 16 do 30 [ Od 31 do 50 | Powyze] [ Powyzej |
 Rodzaj posilku | oséb 0s6b 0s6b Lso 0séb | 100 oséb
Bankiet R f 5 3 ( 11
Lunch II [ 15 2 10 10 | 13
Lunch I 16 7 | 8 2 { 6
r__ A
Lunch IIT 1 f 2 2 2 1
: T
Serwis kawowy II 2 ’ 1 4 | 7 | 1
Serwis kawowy [ 2 } 7 13 ( 6 [ 7

Dodatkowe ushugi:
® Wwypozyczenie malego AGD
1) warnik 10 1
2) warnik 301
3) filizanki 120-150 ml z talerzykiem i tyzeczka

4) talerzyki deserowe z widelczykami
5) obrus maty

6) obrus duzy

7) patera do ciasta

Ustuga wypozyczenia i dostarczenia poszczegdlnych skladnikéw jest ushlgq—dodatkowq,
niezalezng od ustugi podstawowej. Wykonawca zobowigzany jest do dowozu i odbioru
Wypozyczonych rzeczy na wlasny koszt. Zamawiajacy nie wymaga obstugi w postaci kelneréw.
Usluga wypozyczenia bedzie dokonywana wytacznie na terenie Szczecina. Przekazanie i odbiér
odbywa si¢ na podstawie protokotu zdawczo odbiorczego. Zamawiajagcy wymaga zastawy
porcelanowej lub ceramicznej, sztuéce platerowane. Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do
darmowego przeszkolenia osoby odpowiedzialnej Wyznaczonej przez Zamawiajgcego obshgi
warnikéw

e dostarczenie wskazanych artykutow spozywczych do serwisu kawowego III
(opcjonalnie na zyczenie zamawiajacego)
1) potmisek kanapek dekoracyjnych — 1 pétmisek to 30 szt. kanapek
2) talerz ciasteczek, 3 op. (Pieguski, Delicje itp.)

3) butelka wody mineralnej o poj. 0,5 | gazowanej Naleczowianka lub
Cisowianka

4) butelka wody mineralnej o poj. 0,5 1 niegazowanej Naleczowianka lub
Cisowianka

5) termos z kawg o poj. 20 | ] .
2. SZCZEGOLOWY OPIS RODZAJOW POSIF. KOW
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Serwis kawowy: przez serwis kawowy Zamawiajacy rozumie obstuge imprez typu:
szkolenie, konferencja, narada, posiedzenie komisji itp. w ramach, ktérych catering moze by¢
$wiadczony podczas ustalonych przez organizatoréw przerw lub w sposéb ciagly przez caly
czas trwania imprezy.

Serwis kawowy moze byé $wiadczony zgodnie z wyborem Zamawiajgcego w czterech
wersjach.

1.
1)
2)
3)
4)

2.

Serwis kawowy I obejmowac bedzie:

napoje gorace: kawe, herbatg (Yacznie, co najmniej 300 ml na osobg),

dodatki do napojéw goracych — mleko do kawy, §mietanka do kawy o zawartosci 10

% ttuszczu, cukier, cytryna $wieza, pokrojona w plastry;

woda — gazowana i niegazowana w butelkach nie wigkszych niz 500 ml (facznie, co

najmniej 500 ml na osobg);

kanapki dekoracyjne lub rogaliki z nadzieniem (3 sztuki na osobg, — lacznie, co

najmniej 300 g.) i co najmniej 2 rodzaje ciast (tacznie co najmniej 200 g na osobg)

Serwis kawowy II obejmowac bedzie:

1) napoje gorace: kawe, herbate (tacznie, co najmniej 300 ml na osobg),

2) dodatki do napojéw goracych — mleko do kawy, $mietanka do kawy o zawartosci
10 % tluszczu, cukier, cytryna §wieza, pokrojona w plastry;

3) woda — gazowana i niegazowana w butelkach nie wigkszych niz 500 ml (lgcznie,
co najmniej 500 ml na osobg);

4) ciastka kruche, (co najmniej 40 g na osobg).

5) $wieze owoce (co najmniej 150 g na osobe).

6) lub zamiast ciastek kruchych i owocow deser 1 rodzaj deseru wskazany w katalogu
Desery;

7) kanapki dekoracyjne lub rogaliki z nadzieniem (3 sztuki na osobg, — tacznie, co
najmniej 300 g oraz co najmniej 2 rodzaje ciast (tacznie co najmniej 200 g na
osobg)

8) koreczki — rézne rodzaje (3 sztuki na osobg lgcznie ok 150 g)

9) tartinki — rézne rodzaje (2 sztuki na osobg Iacznie okoto 100 g)

. Lunch I obejmowa¢ bedzie:

1) Zupe : do wyboru 2 rodzaje zup z katalogu Zupy I (co najmniej 250 ml na osobg),

2) Danie gtéwne (do wyboru: jeden rodzaj migsa, ryba, danie jarskie, danie mgczne)
oraz dodatek skrobiowy (do wyboru: ziemniaki, ryz, kasza, makaron), (co najmnie]
450-500 g na osobe, w tym dodatek migsny, rybny lub jarski nie mniej niz 300 g),

3) Zestaw surowek (facznie co najmniej 150g na osobg),

4) Napdj zimny (lacznie, co najmniej 500 ml na osobg),

Lunch IT sktada¢ si¢ bedzie z:

1) woda — gazowana i niegazowana w butelkach nie wigkszych niz 500 ml (facznie, co
najmniej 500 ml na osobg),

2) napoje gorace: kawa, herbata, (facznie, co najmniej 300 ml na osobg)

3) dodatki do napojéw goracych — mleko do kawy, $mietanka do kawy o zawartosci
10 % ttuszczu, cukier, cytryna $wieza, pokrojona w plastry.

4) danie gtéwne — co najmniej 4 rodzaje oraz dwa dodatki skrobiowe (ziemniaki, ryz,
kasze lub makaron) (co najmniej 450-500 g na osobg, w tym dodatek migsny, rybny
lub jarski nie mniej niz 300 g); danie gléwne obejmowaé bedzie potrawy migsne
(dwa rodzaje), rybne (jeden rodzaj), jarskie (jeden rodzaj);

5) zupa — co najmniej 2 rodzaje (co najmniej 250 ml na osobg);

e salaty — co najmniej 3 rodzaje (tacznie co najmniej 150g na osobg);

e 501, pieprz, przyprawy

— bufet deserowy: $wieze owoce, (co najmniej 150 g na osobg) i co najmniej 2
rodzaje ciast (facznie, co najmniej 200 g na osobg), lub do wyboru deser panna
cotta, tiramisu, budyn z owocami (desery o pojemnosci nie mniejszej niz 150
ml na osobg). \
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5. Lunch III obejmowa¢ bedzie:

1) napoje gorace: kawa, herbata, (facznie, co najmniej 300 ml na osobg)

2) dodatki do napojéw goracych — mleko do kawy, $mietanka do kawy o zawartosci
10 % tluszezu, cukier, cytryna swieza, pokrojona w plastry.

3) Zupg : do wyboru 2 rodzaje zup z katalogu Zupy I (co najmniej 250 ml na osobe),

4) bufet deserowy do uzgodnienia z Zamawiajacym: §wieze owoce, (co najmniej 150
g na osobg) i co najmniej 2 rodzaje ciast (facznie, co najmniej 200g na osobe) lub
rogaliki z nadzieniem (3 sztuki na osobg — lacznie, co najmniej 150 g)

5) Napéj zimny (tacznie, co najmniej 500 ml na osobe),
6. Bankiet sklada¢ sie bedzie z:
1) napoje zimne:

— woda — gazowana i niegazowana w butelkach nie wigkszych niz 500 ml (tacznie,

co najmniej 500 ml na osobe),

— soki — 3 rodzaje sokéw 100% (tgcznie, co najmniej 300 ml na osobg),

2) napoje gorace: kawa, herbata, (tgcznie, co najmniej 300 ml na osobe),
3) dodatki do napojéw goracych — mleko do kawy, $mietanka do kawy o zawartosci 10

% tluszezu, cukier, cytryna $wieza, pokrojona w plastry,

4) przekaski cieple — co najmniej 5 rodzajéw, 5 sztuk na osobe (po jednej sztuce z
kazdego rodzaju lacznie min. 300 g), propozycje bedg obejmowaly potrawy migsne

(dwa rodzaje), rybne (dwa rodzaje), jarskie (jeden rodzaj):

— dodatki co najmniej 3 rodzaje, facznie co najmniej (150 g) na osobe,

— dodatki do przekasek (zurawina, ¢wikla, chrzan, sos tatarski itp.)

— s6l, pieprz, przyprawy

5) bufet zimny:

— zakaski - co najmniej 5 rodzajéw, 5 sztuk na osobg (po jednej sztuce z kazdego
rodzaju, lacznie 300 g), propozycje beds obejmowaty potrawy miesne (dwa
rodzaje), rybne (dwa rodzaje), jarskie (jeden rodzaj).

— salatki - co najmniej 5 rodzajéw, 5 porcji na osobe (po jednej porcji z kazdego
rodzaju, po 200 g na osobg),

— bufet deserowy do uzgodnienia z Zamawiajacym: $wieze owoce, (co najmniej 150
g na osobg) i co najmniej 2 rodzaje ciast (facznie, co najmniej 200g na osobg) lub
rogaliki z nadzieniem (3 sztuki na osobg — lacznie, co najmniej 150 g) oraz do
wyboru deser panna cotta, tiramisu, budyn z owocami (desery o pojemnosci nie
mniejszej niz 150 ml na osobe).

Zamawiajacy dopuszcza mozliwosé dokonywania zmian w przedstawionym ponizej
menu na etapie realizacji przedmiotu zaméwienia. Zmiany takie b¢da mialy charakter
incydentalny, a ich wprowadzenie bedzie uprzednio uzgadniane pomiedzy
Zamawiajacym, a Wykonawea. Zastgpienie poszczegolnych pozycji menu innymi jest
warunkowane m.in. zaproponowaniem w miejsce zastgpowanej pozycji positku o podobnej
kalorycznosci, podobnych kosztach przygotowania i marzy wykonawcy.

Zmiana w menu nie bedzie powodowata zmiany ceny jednostkowej poszczegolnych rodzajow
positku dla jednej osoby, okreslonej w ofercie Wykonawcy.

MENU stanowigce podstawe konstrukcji poszezegélnych rodzajéw positkéw

Napoje
Napoje gorace
1 Kawa rozpuszczalna typu ,.Jacobs Cronat Gold” lub réwnowazne
2 Herbata czarna typu ,,Lipton Yellow Label Tea” Iub rownowazne
Dodatki do napojéw goracych

Mieko do kawy zageszczone, niestodzone, sterylizowane typu »Spotdzielnia
3 o . .
|~ Mleczarska Gostyf” lub réwnowazne
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4 Smietanka do kawy typu , Kaffeesahne Zott”, porcjowana UHT, o zawartosci
10 % ttuszczu lub réwnowazna

5 Cukier trzcinowy

6 Cytryna

Woda

7 Woda mineralna niegazowana w butelkach 0,5 1 typu ,Naleczowianka,
Cisowianka” lub rdwnowazna

3 Woda mineralna gazowana w butelkach 0,5 1 typu ,Nalgczowianka,
Cisowianka” lub rownowazna

Bufet deserowy

Ciasta

9 Ciasto krojone, np. sernik, szarlotka, babka piaskowa, rogaliki z nadzieniem.

10 Ciasteczka bankietowe w bibutkach

Desery

11 | Panna cotta, budyn z owocami, tiramisu

Ciastka kruche
Ciastka z kawatkami czekolady i orzechami laskowymi z maki pszennej i

12 czekolady mlecznej; powyzsze parametry spelnia np. ,Pieguski” lub
roOwnowazne
Biszkopty z galaretka pomaranczowa oblewane czekolads; zawarto$é
galaretki min. 53%, syrop glukozowo — fruktozowy, cukier, czekolada min.

13 2. L . .
15% maka pszenna, jaja, skrobia ziemniaczana. olej rzepakowy, powyzsze
parametry spetnia np. ,,Delicje szampanskie” lub réwnowazne

Owoce

14 | Np.: jablka, winogrona, mandarynki, banany, owoce sezonowe.

Zupy

Zupy 1

15 Roso6t z makaronem

16 Zupa pomidorowa z kluskami lanymi

17 Barszcz czerwony z pasztecikiem

18 Barszcz czerwony z uszkami lub kotdunami

19 Krem z brokutow

20 Chlodnik litewski z jajkiem

21 Cebulowa

22 Zupa krem z pomidoréw z mozarella

23 Zupa krem z pieczarek

Zupy 11

24 Zupa gulaszowa

25 Flaki

26 Zurek z kielbasg i jajkiem

Dania gléwne

27 Gulasz wolowy z warzywami

28 Filet drobiowy w sosie grzybowym

29 Sakwa z kurczaka faszerowana warzywami

30 Losos z grilla

31 Karp smazony

32 Filet z dorsza smaZzony

33 Schab po staropolsku

34 Zrazy wolowe w sosie pieczeniowym

35 Poledwiczki wieprzowe z owocem
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| 36 Pierogi ruskie z cebulka
37 Pierogi z kaszg i serem w sosie pieczarkowym
38 Pierogi z kapustg i grzybami
39 Makaron w sosie pomidorowym z warzywami, bazylia i tartym parmezanem
(danie wegetarianskie)
40 Baklazan faszerowany
41 Filet z mintaja lub morszczuka
42 Kotlet schabowy
43 Roladki z kurczaka faszerowane szpinakiem w sosie serowym
44 Szaszlyki drobiowe/wieprzowe
45 Pulpeciki miesne w sosie serowym/pieczarkowym/pomidorowym
Dodatki
Dodatki do dani gléwnych
46 Ziemniaki gotowane
47 Ziemniaki pieczone (talarki, czastki itp.)
48 Ryz
49 Kasza
50 Makaron
51 Kluseczki potfrancuskie
52 Pieczywo jasne/ ciemne
Warzywa na cieplo
53 Warzywa blanszowane (kalafior, marchewka, brokuty)
54 Marchewka z groszkiem
55 Kapusta zasmazana
56 Kapusta czerwona na goraco
57 Buraczki na ciepto
Salaty
58 Salata vinegrette
59 Zestaw suréwek warzywnych
Przekaski cieple
60 Eskalopki cielece w ciemnym sosie pieczeniowym
61 Zraziki drobiowe po staropolsku w sosie serowym
62 Medaliony z poledwiczki wieptzowej pod sosem Smietanowo-kurkowym
63 Roladki z sandacza z cukinia i sosem szafranowym
64 Panierowany ser masdamer z polska borowka
65 Panierowane pieczarki z serem mozarella
66 Fileciki z kurczaka w panierce stonecznikowo migdatowej z dipem ziolowym
67 Kompozycja warzyw pod beszamelem
Bufet zimny
Zakaski
68 Rolada z kurczaka nadziewana suszonymi pomidorami/szpinakiem i feta
| 69 Schab staropolski ze $liwka
70 Szparagi w szynce
71 Sledz w oleju
72 SledZ w $mietanie
73 Ryba w galarecie (filet z mintaja, morszczuka)
74 Miruna w warzywach (na sposéb grecki)
75 Koreczki z pieczonym lososiem
76 Koreczki z suszonych pomidoréw i fety
77 Ruloniki z tortilli/ciasta szpinakowego z lososiem i serkiem
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chrzanowym/ziolowym

78 Rozki z szynki z pastg jajeczno-serowa

79 Ruloniki z wedzonego ososia z twarozkiem ziotowym

80 | Lodeczki z cykorii z gorgonzola, winogronem i orzechami

Salatki

81 Satatka grecka z fetg i oliwkami

82 Salatka brokulowa |

83 Satatka z siekang piersia kurczaka i chrupigcymi warzywami

84 Satatka ogoérkowa z sosem $mietanowo - jogurtowym

85 Salatka z tunczyka

26 Sal.atka z kurczakiem wedzonym, ananasem i kukurydzg w sosie jogurtowo-
majonezowym

87 Satatka z ryzem, kurczakiem i warzywami

Koreczki

88 Kabanos, ser zolty, oliwki

89 Oliwka, feta, pomidor koktajlowy

90 Szynka, papryka, ser zolty

Tartinki

91 Tartinki (z ciasta poHrancuskiego z dodatkiem réznych rodzajow: wedlina,
ser, warzywa)

Kanapki dekoracyjne

90 Kanapki z chleba pszennego i/lub razowego z lososiem wedzonym i
koperkiem

93 Kanapki z chleba pszennego i/lub razowego z serem z6ttym i oliwkami

94 Kanapki z chleba pszennego i/lub razowego z serem typu camembert

95 Kanapki z chleba pszennego i/lub razowego z salami i marynatami

96 Kanapki z chleba pszennego i/lub razowego z szynka

97 Kanapki z chleba pszennego i/lub razowego z twarozkiem

Zamawiajacy dokonujgc opisu poszczegélnych produktow przykladowo wskazal nazwe
handlowg (nazwe producenta, typ produktu), tym samym wskazal minimalny dopuszczalny
standard jakosciowy produktéw.

W tym zakresie Zamawiajagcy dopuszcza mozliwos¢ skladania ofert réwnowaznych ftj.
obejmujacych towary innych producentéw, o innej nazwie handlowej, ktére posiadajg nie
gorsze cechy jakosciowe od produktéw wskazanych przez Zamawiajgcego.

3. SZCZEGOLOWY OPIS SPOSOBU REALIZACJI PRZEDMIOTU

ZAMOWIENIA:

1. W ramach realizacji niniejszej umowy Wykonawca zobowigzuje si¢ do:

1)
2)

3)

4)

5)

przygotowania positkéw oraz ich dowozu i podawania w terminach wskazanych przez
Zamawiajgcego w miejscach, w ktérych ustugi te maja by¢ $wiadczone,

swiadczenia ustug cateringowych wylacznie przy uzyciu produktow speiniajgcych
normy jakosci produktéw spozywczych,

przestrzegania przepisOw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutéw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywno$ci 1 zywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1252.),

przygotowania ustawienia sali w sposéb uzgodniony z Zamawiajagcym najpdzniej 30
min, przed ustalonym z Zamawiajagcym terminem realizacji zamawianych ustug,
ustawienie sali powinno by¢ dostosowane takze dla oséb niepelnosprawnych —
kazdorazowo Zamawiajace bedzie informowal Wykonawcee o uczestnictwie oséb
niepetnosprawnych;
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6) dostarczania positkéw na miejsce wskazane przez Zamawiajacego najp6zniej 30 min.
przed ustalonym z Zamawiajacym terminem podania positkéw, chyba ze
Zamawiajgcy ustali inaczej,

7) dostarczenia wyposazenia niezbednego do obshugi cateringowej (tzn. obruséw,
serwetek papierowych i materiatowych, serwetnikow, zastawy stolowej ceramicznej
lub porcelanowej, sztuécow platerowych, serwisu do kawy i herbaty, stolow
cateringowych i koktajlowych, podgrzewaczy do dan cieptych, ekspresu do kawy,
podgrzewaczy i warnikéw, dyspenseréw do napojow, termosow itp.);

8) Zamawiajacy dopuszcza uzycie jednorazowych naczyn (talerze, kubeczki, sztuéce itp.
Jednakze kazdorazowe uzycie jednorazowych naczyfi musi by¢ uzgadniane z
Zamawiajgcym.

9) estetycznego podawania positkéw,

10) zapewnienia stoléw niezbednych do wystawiania i wydawania potraw,

11) zapewnienia odpowiedniej ilosci stoléw do konsumpcji wraz z krzestami - dotyczy
konsumpcji zasiadanej — zgodnie z zaméwieniem. Wykonawca zobowigzany jest do
zapewnienia stolow bankietowych/koktajlowych - w przypadku konsumpcji na
stojgco. Zamawiajacy kazdorazowo poinformuje wykonawce o charakterze i sposobie
organizacji prowadzonej uroczystosci. Koszt dostarczenia stotow i krzesel spoczywa
na Wykonawcy;

12) zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpézniej 30 min. po zakonczeniu
spotkania, chyba, ze Zamawiajacy ustali inaczej,

13) usuwania i utylizacji odpadéw powstatych w zwigzku ze $wiadczeniem ustug, zgodnie
z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa;

14) zapakowania do jednorazowych pojemnikéw nieskonsumowanych i nienapoczetych
potraw,

15) zapewnienia i pokrycia kosztéw transportu przedmiotu zaméwienia,

16) zapewnienia ciaglej obstugi kelnerskiej w czasie trwania ustugi cateringowej
polegajacej na biezacym, w miare zuzycia uzupetnianiu produktéw — kawy, herbaty,
wody, ciastek, kanapek oraz sprzataniu w trakcie cateringu i dbanie o estetyke
podawanych positkéw oraz miejsca wydawania positkéw. W przypadku konsumpc;ji
zasiadanej do obstugi kelnerskiej nalezy réwniez podanie positkéw do stolu, oraz
uprzatnigcie brudnych nakry¢ — chyba ze strony umé6wig si¢ inaczej.

17) zapewnienia zgodnosci positkéw z aktualnymi normami zywieniowymi Instytutu
Zywnoéci i Zywienia,

18) zapewnienia na zadanie Zamawiajacego odpowiednich positkéw dla oséb ze
specjalnymi potrzebami zywieniowymi (dieta bezglutenowa, wegetarianska, weganska
itp.) zgodnych ze wskazanymi w niniejszym ogloszeniu 0 zaméwieniu odpowiednimi
wymogami i gramaturami dla diety podstawowej,

Wykonawca gwarantuje, ze ustugi cateringowe beda s$wiadczone na najwyzszym

poziomie, zgodnie z postanowieniami umowy i obowigzujagcymi w tym zakresie

przepisami prawa m.in.;

1) produkty przetworzone takie jak kawa, herbata, ciastka, soki, woda, cukier, mleko
itp. beda posiadaly okres przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 3 miesigce
przed terminem podania w ramach swiadczonych przez Wykonawce ustug
cateringowych,

2) przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych,
malo przetworzonych, =z ograniczong ilo$cig substancji konserwujacych,
zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych;

3) positki nie mogg by¢ wykonywane z produktéw typu instant, np. zupy w proszku i
sosy w positku oraz produktéw gotowych;

4) ryby podawane w zestawach beda $wieze i pozbawione osci - filetowane,

5) dania i napoje gorace powinny posiadaé odpowiednig temperatur¢ w momencie
podania, owoce powinny byé czyste i dojrzate,
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6) potrawy gotowane winny by¢ przyrzadzone w dniu, w ktérym beda $wiadczone
ustugi cateringowe.

7) zastawa bedzie czysta, kompletna, nieuszkodzona (niewyszczerbiona itp.),
niezuzyta i z jednego rodzaju a takze zgodna z obowigzujacymi przepisami
sanitarnymi.

3. Wykonawca zapewni estetyczng aranzacje stolow zgodnie z przyjetymi standardami i
ustaleniami poczynionymi z Zamawiajacym z wykorzystaniem ozdobnych przewieszek
zywych kwiatow, §wiecznikow itp.

4. Wykonawca w ramach wykonywania przedmiotu niniejszej umowy jest zobowigzany
przestrzegaé zasad dobrej praktyki higienicznej, zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006
r. 0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1252).

5. Wykonawca zobowigzany jest do stosowania si¢ do wszelkich uwag i zalecen
Zamawiajgcego w zakresie kwestii technicznych i organizacyjnych.

6. Wykonawca zapewni obslugg cateringowa przez osoby posiadajace okreslone przepisami
ustawy o chorobach zakaznych i zakaZzeniach, orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno —
epidemiologicznych o braku przeciwskazan do wykonywania prac, zgodnie z przepisami
ustawy z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chordb
zakaznych u ludzi (tj. Dz. U. z 2019 r. poz. 1239, 1495).

7. Osoby wykonujace obsluge cateringowa (kelnerzy, obstuga) podczas realizacji ustug
beda posiadali jednolity, schludny i czysty ubior.

8. Wykonawca zobowigzany jest w ramach realizacji ustug cateringowych do dbania o
czystos¢ elementow wystawionych na stotach.

ROZDZIAL 111
PROJEKT UMOWY nr DP/374/.../19
zawarta W Szczecinie W dniu ....cooeeeeeereevircennennnneen. pomiedzy:

Uniwersytetem Szczecinskim z siedzibg w Szczecinie, al. Papieza Jana Pawla II 22 a,
70 — 453 Szczecin, reprezentowanym przez:

......................................

zwanym dalej ,,Zamawiajgcym”,

RPN
zwanym dalej ,, Wykonawcg”.

zwanymi w dalszej tresci umowy ,,Stronami”

W wyniku przeprowadzenia na podstawie ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo

Zamdwier Publicznych postgpowania o udzielenie zaméwienia publicznego (DP/371/134/19)
na podstawie art. 1380 uPZP, zostala zawarta umowa nastgpujacej tresei:

§1

1. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie ushlug cateringowych dla Uniwersytetu
Szczecinskiego na okres od 01 stycznia 2020 roku do 31 czerwca 2021 roku w salach
znajdujacych sie
w ponizszych siedzibach Uniwersytetu Szczecinskiego:

2) obiekt przy Al. Papieza Jana Pawla II Nr 22a,
3) obiekt przy ul. Mickiewicza 64-66
4) obiekt przy ul. Krakowskiej
5) obiekt przy ul. Cukrowej
6) obiekt przy ul. Wielkopolskiej 15
7) obiekt przy ul. Waskiej/Felczaka
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8) obiekt przy ul. Mickiewicza 16, 16a

9) obiekt przy ul. Szwolezeréw 18a

10) Campus — ul. Piastéw 40b

11) Obiekt przy ul. Narutowicza 17a

12) Obiekt przy ul. Papieza Jana Pawla VI nr 2

13) inne lokalizacje na terenie miasta Szczecin.

. Poprzez = $wiadczenie ushig cateringowych  Zamawiajacy  rozumie ustuge
przygotowywania, dostarczania i podawania positkéw w migjscu wskazanym przez
Zamawiajacego.

. Spotkania, na ktérych $wiadczone bedg ustugi cateringowe, mogg sie odbywaé
we wskazanych w ust. 1 siedzibach Uniwersytetu Szczecinskiego albo w innych
lokalizacjach na terenie miasta Szczecina we wszystkie dni robocze w godzinach od 7.30
do 15.30.

. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé organizacji spotkafi poza godzinami
funkcjonowania Uniwersytetu oraz w dni wolne od pracy.

Szczegotowy zakres rzeczowy i specyfikacje asortymentows przedmiotu umowy zawarty
jest w opisie przedmiotu zaméwienia oraz oferci Wykonawcy (formularz nr 1 — oferta
cenowa), stanowigce integralng czesé niniejszej umowy.

, §2

Swiadczenie ushig cateringowych bedzie odbywalo si¢ sukcesywnie — w oparciu
0 jednostkowe zlecenia Zamawiajacego.

. Zamawiajacy zlecajac  wykonanie poszczeglnych ushig, kazdorazowo okredli,

€O najmnie;:
1) dokladny termin realizacji zamawianych ustug (z podaniem godzin $wiadczenia
ustugi),

2)  miejsce realizacji ustugi,

3)  planowang liczbe uczestnikéw,

4) rodzaj cateringu (menu) zgodny z oferta cenowyg Wykonawcy,

5) ewentualne dodatkowe wymogi, w tym zwiazane ze szczegblnymi potrzebami
zywieniowymi.

. Zamawiajgcy zglosi Wykonawcy zapotrzebowanie na ushugi, o ktérych mowa

w§ 2 ust. 1 w formie elektronicznej lub faksem, nie pézniej niz na 2 dni, a w przypadku

imprez, w ktorych przewiduje si¢ udziat wigce] niz 50 oséb nie pézniej niz na 5 dni,

przed terminem rozpoczgcia kazdego ze spotkan na adres poczty elektronicznej

Wykonawey: .......cocouvveiviiiiiiiiiinin lubnr faksu ...........ooooooiiii

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odwolania spotkania lub zmiany jego terminu,

bez odszkodowania, najpézniej na 1 dzieh przez terminem rozpoczecia realizacji ushugi,

a w przypadku imprez, w ktérych przewidziano udzial wigcej niz 50 0s6b na 3 dni przez

terminem rozpoczgcia realizacji ushugi.

§3

. W ramach realizacji niniejszej umowy Wykonawca zobowiazuje sie do:

1) przygotowania positkéw oraz ich dowozu i podawania w terminach wskazanych
przez Zamawiajacego w miejscach, w ktérych ustugi te majg by¢ $wiadczone,

2) $wiadczenia ushug cateringowych wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajacych
normy jakosci produktéw spozywezych;

3) przestrzegania przepisbw prawnych w  zakresie przechowywania i
przygotowywania artykuléw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1252);

4) przygotowania ustawienia sali w spos6b uzgodniony z Zamawiajacym najpdzniej
30 min. przed ustalonym z Zamawiajgcym terminem realizacji zamawianych
ushug;
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5) dostarczania positkow na miejsce wskazane przez Zamawiajacego najpozniej 30
min, przed ustalonym z Zamawiajagcym terminem podania positkéw, chyba ze
Zamawiajacy ustali inaczej;

6) swiadczenia uslug cateringowych na zastawie ceramicznej lub porcelanowe;j
zgodnie z zapotrzebowaniem zlozonym przez Zamawiajgcego, z uzZyciem
sztuécOw platerowych, serwetek papierowych 1 materialowych, obrusow
materialowych (zgodnie z jednostkowym zleceniem wystawianym przez
Zamawiajgcego);

7) estetycznego podawania positkéw;

8) zapewnienia stotoéw niezb¢dnych do wystawiania i wydawania potraw;

9) zapewnienia na zadanie Zamawiajacego stotéw niezbednych do konsumpcji (stoly
do konsumpcji zasiadanej wraz z odpowiednig do wielkosci stolu iloscig krzeset
oraz stoly cateringowe i bankietowe), przy czym Zamawiajacy nie bedzie
pokrywal kosztu zapewnienia do 20 stolow do konsumpcji (wraz z odpowiednig
liczba krzeset) oraz do 20 stoléw bankietowych;

10) zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpézniej 30 min.
po zakonczeniu spotkania, chyba, ze Zamawiajacy ustali inacze;j;

11) zapakowania do jednorazowych pojemnikéw nieskonsumowanych potraw;

12) zapewnienia 1 pokrycia kosztdw transportu przedmiotu zaméwienia;

13) zapewnienia na wyrazne zadanie Zamawiajacego, ciaglej obstugi kelnerskiej
W czasie trwania imprezy polegajacej na biezacym, w miar¢ zuzycia uzupelnianiu
produktow — kawy, herbaty, wody, ciastek, kanapek, oraz sprzataniu w trakcie
cateringu i dbanie o estetyke¢ podawanych positkéw oraz miejsca wydawania
positkow.

2. Wrykonawca gwarantuje, ze ustugi cateringowe beda $wiadczone na najwyzszym
poziomie, zgodnie z postanowieniami umowy i obowiazujacymi w tym zakresie
przepisami prawa, m.in.:

1)  dostarczone produkty zywnosciowe beda §wieze,

2) produkty przetworzone takie jak kawa, herbata, ciastka itp. beda posiadaly okres
przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 3 miesigce przed terminem podania

w ramach §wiadczonych przez Wykonawce ustug cateringowych,

3) potrawy gotowane winny by¢ przyrzadzone w dniu, w ktérym beda swiadczone ustugi
cateringow,
4) zastawa bedzie czysta, kompletna, nieuszkodzona (niewyszczerbiona itp.), niezuzyta

i z jednego rodzaju, a takze zgodna z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi.

3. Wykonawca zapewni estetyczng aranzacje stoléw zgodnie z przyjetymi standardami
i ustaleniami poczynionymi z Zamawiajagcym z wykorzystaniem ozdobnych przewieszek,
zywych kwiatow, swiecznikow itp.

§4

1. Wykonawca w ramach wykonywania przedmiotu niniejsze] umowy jest zobowigzany
przestrzega¢ zasad dobrej praktyki higienicznej, zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1252).

2. Wykonawca zobowigzany jest do stosowania si¢ do wszelkich uwag i1 zalecen
Zamawiajgcego w zakresie kwestii technicznych i organizacyjnych.

3. Wykonawca zapewni obsluge cateringowsa przez osoby posiadajace okreslone przepisami
ustawy o chorobach zakaznych i zakazeniach, orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno —
epidemiologicznych o braku przeciwskazan do wykonywania prac, zgodnie z przepisami
ustawy z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chordb
zakaznych u ludzi (tj. Dz. U. z 2019 r. poz. 1239, 1495).

4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zatrudnienia co najmniej ..... 0sob’, o ktérych mowa w
art. 22 ust. 2 pkt 1,2,6,7,8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r Prawo zamoéwien publicznych

'oile dotyczy
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(tj. Dz. U. z 2019 r., poz. 1843), przeznaczonych do realizacji przedmiotu zaméwienia.
Obowigzek zatrudnienia wskazanych os6b dotyczy catego okresu realizacji przedmiotu
umowy.

. Osoby wykonujace obshuge cateringowg (kelnerzy, obstuga) podczas realizacji ustug
beda posiadali jednolity, schludny i czysty ubidr.

. Wykonawca zobowigzany jest w ramach realizacji uslug cateringowych do dbania
0 czystos¢ elementoéw wystawionych na stotach.

. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialnosé odszkodowawczg w przypadku,
gdy zywnos¢ (potrawy lub napoje) przygotowane i dostarczone przez niego spowoduja
chorobg lub rozstréj zdrowia u uczestnikéw spotkania, co bedzie udokumentowane
stosownym orzeczeniem lekarskim.

. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody osobowe i materialne, ktore mogg
wynika¢ z tytutu wypadkow i zdarzen losowych z udzialem pracownikéw lub oséb
petnigcych czynnosci w imieniu Wykonawcy.

§5
Maksymalna warto$¢ umowy, stanowigca Jjednoczesnie calkowite wynagrodzenie nalezne
Wykonawcy z tytutu realizacji przedmiotu niniejszej umowy zostaje okreslona na kwote
400 000,00 PLN netto (stownie ztotych: czterysta tysigcy 00/100) i zawiera wszystkie
sktadniki cenotworcze, za wyjatkiem podatku VAT, ktory naliczany bedzie zgodnie z
przepisami obowigzujacymi na dziefi wystawienia faktury.,
Rozliczenie pomigdzy Zamawiajacym i Wykonawca nastapi w oparciu o ceny
jednostkowe brutto okre§lone w formularzu cenowym stanowigcym Zatgcznik nr 1
do umowy oraz na podstawie kazdorazowych zlecen okreslajacych rodzaj zamawianych
positkéw oraz il0$é oséb przewidzianych na spotkaniu.
Wynagrodzenie Wykonawcy platne bedzie przez Zamawiajacego na podstawie
prawidlowo wystawionej faktury VAT w terminie do 14 dni od dnia dorg¢czenia jej
Zamawiajagcemu. Podstawg wystawienia faktury jest zatwierdzone przez przedstawiciela
Zamawiajacego zestawienie wykonanych ustug cateringowych.
Strony zgodnie ustalaja, iz za dziefi zaplaty wynagrodzenia przyjmuje sie dzieti uznania
rachunku bankowego Wykonawcy.
Wykonawcy nie przystuguje prawo do roszczefi z tytutu niewykorzystania catosci kwoty
warto$ci umowy okreslonej w ust. 1 niniejszego paragrafu, w calym okresie
obowigzywania umowy.,
Ceny jednostkowe okreslone przez Wykonawcg w ofercie przetargowej sg state i nie beda
ulegaly podwyzszeniu przez caty okres obowigzywania umowy.

§6
W razie nienalezytego wykonania jednostkowego zlecenia przez Wykonawce, przez
ktére nalezy rozumieé m.in. wykonanie ustugi cateringowej niezgodnie z § 1, 2, 3 i 4 oraz
zalacznikiem nr 1 do umowy, Wykonawca zobowiazany bedzie do zaptaty kary umownej
w wysoko$ci do 20 % kwoty wynagrodzenia brutto za Jednostkowe zlecenie,
o ktérym mowa w § 5 ust. 2, za kazdy przypadek nienalezytego wykonania.
W przypadku nienalezytego wykonania przez Wykonawce jednostkowego zlecenia
polegajacego na przygotowaniu mniejszej niz zaméwiona ilodci potraw lub positkow,
Zamawiajacemu przystuguje prawo do zlecenia innemu podmiotowi wykonania tego
zlecenia w zakresie, w ktérym nie wykonat go Wykonawca. Strony zgodnie o$wiadczaja,
ze w takim przypadku wszelkimi kosztami realizacji zostanie obcigzony Wykonawca.
Jezeli ze wzgledow technicznych i organizacyjnych nie bedzie mozliwe zlecenie innemu
podmiotowi wykonania zlecenia w zakresie, w ktérym nie wykonal go Wykonawca,
Zamawiajacy uzna zlecenie za niewykonane i bedzie mial prawo naliczy¢ z tego tytutu
kar¢ umowna.
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Zamawiajagcemu przyshuguje prawo do rozwigzania umowy w kazdym przypadku
niewykonania badZ nienalezytego wykonania zobowigzan wynikajacych z niniejszej
umowy. Za nienalezyta realizacjc zobowigzania uwaza si¢ w szczegdlnosci
niedotrzymanie jakiegokolwiek zobowigzania wskazanego w § 3 umowy,

W przypadku pieciokrotnego naliczenia kary umownej, o ktérej mowa w ust. 1 za
uchybienia dotyczace tego samego zakresu, Zamawiajagcemu w przypadku kolejnych
uchybien tego rodzaju przystuguje uprawnienie do zwickszania kary do wysokosci
odpowiadajacej 10-krotnosci kwoty danej kary.

Wykonawca wyraza zgode na potracenie naliczonych kar umownych z naleznego
mu wynagrodzenia.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zadania odszkodowania uzupelniajacego
na zasadach ogdlnych wynikajacych z Kodeksu Cywilnego w przypadku, gdy kary
umowne nie pokryja w pelnej wysokosci szkody poniesionej przez Zamawiajacego.

§7
Osobami upowaznionymi do reprezentowania Zamawiajgcego w sprawach zwigzanych
z realizacjg niniejszej umowy jest ................ lub inna osoba wskazana przez
Zamawiajgcego.
Osobami upowaznionymi do reprezentowania Wykonawcy w sprawach zwigzanych
z realizacjg niniejszej umowy sa:

§8

Wszelkie zmiany umowy wymagaja formy pisemne;j jak i o§wiadczenia przewidziane w
jej tresci wymagaja formy pisemnej, pod rygorem niewaznosci.

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢é zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku
do tresci oferty na podstawie ktérej dokonano wyboru wykonawcy, jezeli zmiany te
sg dla Zamawiajgcego korzystne lub wynikly z okolicznosci, ktérych nie mozna byto
przewidzieé¢ w chwili zawarcia umowy, w szczegdlnosci w zakresie:

1) terminu obowigzywania umowy,
2) sposobu wzajemnych rozliczeh miedzy stronami.
Okolicznosci stanowigce podstawe zmiany umowy nie mogg by¢ wywolane przez
ktérgkolwiek ze Stron, ani przez nie zawinione i musza wywolywaé ten skutek,
iz Umowa nie moze by¢ wykonana wedle pierwotnej treéci, w szczegdlnoscei z uwagi na
razgca strate grozacg jednej ze Stron lub niemozno$¢ osiggnigcia celu Umowy.
Okolicznosci powyzsze odnosi¢ si¢ moga w szczegolnoscei do wystapienia naglych zmian
stanu prawnego, gwattownej dekoniunktury, kryzyséw finansowych w skali
ponadpanstwowej, powszechnej niedostgpnosci surowcow, niekorzystnych warunkow
atmosferycznych, i innych tego typu okolicznosci.
Strony dopuszczaja takze mozliwo$¢ zmian redakcyjnych Umowy, zmian bedacych
nastepstwem zmian danych Stron ujawnionych w rejestrach publicznych oraz zmian
dotyczacych wskazania przedstawicieli stron wyznaczonych do prowadzenia spraw
zwigzanych z realizacjg umowy, a takze zmian korzystnych z punktu widzenia realizacji
przedmiotu umowy, w szczegdlnosci przyspieszajgcych realizacj¢, obnizajacych koszt
ponoszony przez Zamawiajagcego na wykonanie, utrzymanie lub uzytkowanie przedmiotu
umowy badz zwickszajacych uzyteczno$é przedmiotu umowy. W takiej sytuacji, Strony
wprowadzg do umowy stosowne zmiany weryfikujace dotychczasowe brzmienie umowy
badz wskazujace nowe dane wynikajace ze zmian w rejestrach publicznych albo tez
kierujgc si¢ poszanowaniem wzajemnych interesow, zasada réwnosci Stron oraz
ekwiwalentno$ci $wiadczenn 1 przede wszystkim zgodnym zamiarem wykonania
przedmiotu umowy, okre$lg zmiany korzystne z punktu widzenia realizacji przedmiotu
umowy.
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5. Wszelkie zmiany wprowadzane do niniejszej umowy dokonywane beda
z poszanowaniem obowigzkéw wynikajacych z obowiazujacego prawa.

6. Za zmiang umowy nie bedzie traktowana ustawowa zmiana wysokosci stawki podatku od
towarow i ushug VAT.

§9

1. Strony zobowigzuja si¢ interpretowaé¢ postanowienia niniejszej umowy w sposéb
zmierzajgcy do zapewnienia partnerskiej wspdlpracy migdzy nimi.

2. Spory powstate w zwigzku z niniejsza umowg beda rozstrzygane przez Strony przede
wszystkim na drodze polubowne;j.

3. Jezeli strony nie osiggng kompromisu na drodze polubownej sprawy sporne
rozpoznawane beda przez sad powszechny wiasciwy dla siedziby Zamawiajacego. Przed
wniesieniem powddztwa, kazda ze Stron obowigzana jest, co najmniej wezwaé listem
poleconym drugg Strong do préby ugodowego zakoficzenia sporu.

§ 10

1. Niniejsza umowa zostaje zawarta na czas okreslony od dnia 01.01.2020 roku do dnia
31.06.2021 roku i moze by¢ rozwigzana przez Zamawiajacego z zachowaniem 30-
dniowego okresu wypowiedzenia.

2. Okres wypowiedzenia, o ktérym mowa w ust. 1 rozpoczyna bieg od dnia doreczenia
Wykonawcy pisemnego o$wiadczenia o rozwiazaniu umowy

3. W przypadku rozwigzania umowy, o jakim mowa w ust. 1 oraz § 6 ust. 6 Wykonawca
moze zada¢ wynagrodzenia jedynie za cze$é umowy wykonang do daty odstgpienia.

§11
Wszelka korespondencja kierowana na adresy podane w nagtéwku umowy bedzie uwazana za
dorgczong Stronie w razie dorgczenia jej osobiscie lub wyslania listem poleconym.

§12
1. Umowg sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze
stron.
2. W sprawach nieuregulowanych niniejsza Umowa majg zastosowanie przepisy ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwief publicznych oraz ustawy Kodeks Cywilny.
3. Integralng czescig niniejszej umowy s3 nastepujace zalgczniki:
a. Oferta przetargowa — zalgcznik nr 1,
b. opis przedmiotu zamdéwienia — zatacznik nr 2.
4. Umowa zostala sporzadzona w dwoéch j ednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym
egzemplarzu dla kazdej ze stron.
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